
顶账酒贴牌可以找我--吕梁资讯

产品名称 顶账酒贴牌可以找我--吕梁资讯

公司名称 古家百年酒业有限公司

价格 .00/件

规格参数 纯粮酒定制:纯粮酒贴牌加工
养生酒贴牌:白酒贴牌
白酒定制:配制酒贴牌定制

公司地址 亳州市谯城区古井镇工业园区

联系电话  18056787109

产品详情

顶账酒贴牌可以找我--吕梁资讯【汉庭酒业】糊化成功与否直接决定酒终的品质！糊化的目的就是让粮
食吸收适当的水份，使淀粉粒破裂，以利于霉的接触，为培养微生物准备适宜的水份和营养，其中传统
的固态发酵白酒要经过筛选，淘洗，泡粮。传统药曲发酵期传统中草药曲酿酒步：糊化粮食的糊化是整
个酿酒过程的基础干发泡粮使用60-80度的热水为宜也可以放到蒸煮锅里之后用水冲洗没有统一的标准焖
粮的温度和时间是整个糊化过程的关键所在开小口复蒸前也要把冲洗好的稻壳放到蒸锅里复蒸，复蒸时
间粳高粱90分钟即可，玉米，小麦要2小时，。酒的苦味可以开胃提香增加酒的口感。我们常常听到的“
烧酒”一词，便是指白酒，现在直接使用的人已经较少，称呼酒为“烧酒”更为感性，而“白酒”的称
呼却更注重其外观。有一种比较节约的方法就是使用当天的焖粮水泡粮，泡粮时间8-12小时皆可，终以
自己的时间安排为宜，淘洗，清洗也很简单，高粱可以泡粮之前就清洗，也可以泡完粮食，在干发阶段
不间断的冲洗。
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