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产品名称 全自动喷淋杀菌锅 杀菌锅 旭力机械公司

公司名称 诸城市旭力机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市高新区

联系电话 13854470780 13854470780

产品详情

杀菌锅一般运用在需要在无菌和无污染环境的行业，如在食品和医行业，杀菌锅，都需要这种装置的帮
助。这也就是运用这种装置的特征，来满足到食品的无菌环境，使得之后的食品能够更好的进行保存，
腐的期限也会越来越长。医行业就更加就需要这种装置了，能够使得药品的质量提高很多，全自动喷淋
杀菌锅，更加能够排除一些细菌所产生的影响。杀菌锅杀菌的原理是利用高温来杀菌。细菌能够在一定
温度的环境下存活，如果温度过高，那细菌就很难存活了，喷淋式杀菌锅，就是利用这一点来杀菌的。

杀菌锅的使用方法：

一、拿出内层杀菌桶，在外层锅内加入一定量的水，使得锅内水面达到正常水位值。

二、将事先取出的内层杀菌桶放回，并把需要杀菌处理的一定数量的物品放入桶内。为了保证杀菌处理
的效果，应不要装得太满。

三、盖好锅盖，把盖上的排气管插入到内层杀菌桶排气槽中。最后将两个相对的螺栓拧紧。注意松紧要
一致，防止漏气。

杀菌锅由锅体、锅盖、开启装置、锁紧楔块、安全联锁装置、轨道、灭菌筐、蒸汽喷管及若干管口等组
成。锅盖密封采用充气式硅橡胶耐温密封圈，密封可靠，使用寿命长。具有受热面积大，热效率高、加
热均匀、液料沸腾时间短、加热温度容易控制等特点。杀菌锅主要用于食品行业等各个领域

杀菌锅停用时的保养方法。      

使用杀菌锅的操作人员应经培训考试合格，应严格遵守安全操作规程和岗位责任制；发现不正常现象应



及时处理。     杀菌锅装设有安全阀、压力表，温度计等附件，要保持安全，齐全、灵敏、可靠。在
使用过程中应加维护与定期校验。本设备的安全阀启跳压力等于设计压力，应保持灵敏、可靠，应防止
随意调整。

卧式杀菌锅设备特点：

卧式杀菌锅可分为汽杀、水杀两种杀菌方式，水杀是通过锅炉蒸汽把锅内热水加温到121℃后，根据不同
产品进行不同时间的杀菌，达到完全杀掉xi菌的目的可分为手动和半自动主式杀菌，适用于肉制品、奶
制品、豆制品、水果罐头、饮料制品、蛋制品等食品的杀菌。

采用国际技术，利用热水循环、浸泡式杀菌，在杀菌过程中，全自动双锅并联式杀菌锅，杀菌罐内的循
环水呈上、下、左、右不断的切换，保证了杀菌罐内从升温、保温到降温，任意点的热分布均一，有效
杜绝了杀菌过程中出现的死角现象，使产品的保质期更加稳定和长久。杀菌罐内温度在杀菌过程中所有
阶段始终保持稳定，保证了F值的合格率。

全自动喷淋杀菌锅-杀菌锅-旭力机械公司(查看)由诸城市旭力机械有限公司提供。诸城市旭力机械有限公
司（zcxljixie.com）位于诸城市高新区。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前旭力机械在清洗、清理设
备中享有良好的声誉。旭力机械取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度
。旭力机械全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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