
南充奶茶培训学校-茶九度奶茶培训班

产品名称 南充奶茶培训学校-茶九度奶茶培训班

公司名称 安徽森伟餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 合肥市庐阳区庐阳工业园洪河路26号5幢车间

联系电话 13866182347 15155114393

产品详情
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喜欢喝奶茶的小伙伴肯定也喜欢吃珍珠，那珍珠奶茶中的珍珠是什么原料，怎么做的？下面喜欢芒就教
大家来做一下珍珠奶茶的珍珠吧！

珍珠奶茶的珍珠原料：木薯粉70克、水70克、红糖20克、红茶3克左右、纯牛奶60-80克、冰糖或者白糖适
量。

珍珠奶茶的珍珠做法

1、将红糖和清水倒进锅里煮沸至红糖溶化，然后将红糖水迅速倒入装有木薯淀粉的盆里，用筷子搅拌。

2、成团后将面团放到案板上，撒少量木薯淀粉，揉光滑，擀开，切成条状，再切小丁，目的就是搓成一
个个小圆子。

3、在盛放珍珠小圆子的容器里撒木薯淀粉，然后摇啊摇，使每一粒圆子都裹上木薯淀粉，防止粘连。

4、锅内加水煮沸，加入圆子，煮5分钟的样子，再焖一会，盛出待用。

就这样diy，珍珠奶茶中的珍珠就做出来了，你学会了吗？不会可以给我们留言，我们教你哦~

茶九度餐饮服务体系

技术培训

产品研发

创业指导

开店策划

品牌营销



加盟合作
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