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产品详情

在生产过程中，干凉皮机经常遇到的一个问题就是散热问题。

在艳阳高照的夏季，手动豆腐串机加工，我们热得几乎无处可躲，更何况干凉皮机，它在生产运转会机
体发热更加严重，如何解决散热问题是干凉皮机关键的问题所在。

散热器对于干凉皮机的作用巨大，这主要是由于凉皮机的生产特性决定的。

干凉皮机是利用传统凉皮加工工艺的原理制成，也就是我们常用的蒸汽原理，因此凉皮机现在也被称作
蒸汽凉皮机；

既然利用到了蒸汽，那么机器内部的高温是不可避免的，对于夏季来说，机体的高温变更加的难以控制
。

散热器的出现解决了这一问题，在干凉皮机生产的过程中，散热器对于干凉皮机有着很好的降温作用；

将干凉皮机内部多余的热量成功的散去，既保证了生产，又不至于让干凉皮机机体高热而无法控制。

散热器对于干凉皮机的作用是非常重要的，如今百分之九十的凉皮机都配有散热器，这也是凉皮机技术
水准的一个体现。

干凉皮机的散热还受一些其他因素的影响，如在我们安装的时候尽量找一些通风效果比较好的位置，这
样也比较有利于干凉皮机本身的散热效果。

豆腐随处可以买到，而豆腐串不是哪里都有卖的。豆制品很多，豆腐串别有一番风味。豆腐串的制作过



程是把大豆先做成豆腐，用专用的机器制作而成，也有手工制作的。

泡豆腐串。买来干豆腐串，这种豆腐串干且硬，需在水中泡上一夜，至豆腐串内吸收足够的水分。

去豆腐串表面水分。将泡了一夜的豆腐串，用棉布吸去其表面的水分，避免炸制时烹溅油花。

炸豆腐串。将除去表面水分的豆腐串炸制成金黄。也可以去超市买来这种炸制好的串，买回来就可以直
接煮。如果当地没有这种豆腐串的，可以以豆腐切成片来代替。

煮豆腐串。将辣椒、八角、花椒和豆腐串一起煮，加酱油、盐调味。煮至有弹性、易烂即可。

豆腐串煮好后，可以直接食用，还可以凉拌菜或炒菜。如果没有豆腐串食材，可将豆腐切成片，和豆腐
串同样的制作工序，一样美味。

豆制品行业一直以来大豆的选择也是备受关注的，大豆挑选对于豆制品机械加工也是有影响的，豆浆质
量的好坏很大程度上取决于大豆原料的质量。正常情况下没有发生霉变，或者没有经过变性处理的大豆
原料都可以用来做豆浆。豆制品机械中，首先，要对做豆浆的大豆原料进行正确的选用，选择颗粒饱满
光亮、无虫蛀、无滥瓣、无霉变、无瘪豆、无虫咬的大豆。原则上选择新豆作为豆浆原料，昆明手动豆
腐串机，这样选择的理由是新豆好比一个人的壮年期，精力充沛，手动豆腐串机供应商，内部元素结构
完整，豆制品机械生产中用这样的大豆生产的豆浆味道鲜美，浓度高，没有异味，口感优良。当然这里
所说的新豆并不是刚刚从地里收获的大豆，而是经过2-5个月储存的大豆。刚刚收获的大都还没有完全的
成熟，手动豆腐串机厂家批发，蛋白质还处于游离阶段，稳定性差，豆浆的得率就会降低。而经过一段
时间储存的新豆经过了养精蓄锐的修养过程，蛋白质更加稳固，出产率自然就高了。

手动豆腐串机供应商-昆明手动豆腐串机-新乡开心创业质优价廉由新乡市凤泉区开心创业机械经营部提
供。手动豆腐串机供应商-昆明手动豆腐串机-新乡开心创业质优价廉是新乡市凤泉区开心创业机械经营
部（www.zgdfcj.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，
索取联系人：张向阳。
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