
抵账酒加工按需求定制 厂家--上饶资讯

产品名称 抵账酒加工按需求定制 厂家--上饶资讯

公司名称 古家百年酒业有限公司

价格 .00/件

规格参数 纯粮酒定制:抵账酒贴牌定制
养生酒贴牌:白酒贴牌
白酒定制:配制酒贴牌定制

公司地址 亳州市谯城区古井镇工业园区

联系电话  18056787109

产品详情

抵账酒加工厂家按自身需求定制--上饶资讯【汉庭酒业】但凡香气浓郁、酒花较大、入口香甜，皆为优
质酒。对于所摘酒酒度高低，凭经验去观察。从感观上来说，直接的方法是“看花摘酒”。“看花”即
看酒花。酿酒行业把在白酒蒸馏过程中，蒸馏液流入锡壶中，水、由于表面张力的作用而激溅起的气泡
，称为“酒花”。白酒在发酵进程：发酵前期：液面布满气泡，今后小气泡增大似肥皂泡、质料上下窜
动，翻腾酒液变混浊。发酵衰退期：质料漂浮液面气泡削减，少量质料仍在窜动。发酵结束：液面质料
沉入缸底，料液处于静止状况，并由浑浊变清。进入发酵结束期即可蒸馏。酿酒过程中需要留意的留个
地方：加酒曲时温度请求：①夏天缸内水温25-30℃，冬季30-36℃。必须用温度计丈量缸内水温，告诉大
家不能凭手感估测，以防温度过高，将酒曲烫死，导致酸酒或削减出酒量。②发酵温度：发酵温度25-35
℃，低于20℃发酵不良，需加温。可用蜂窝煤炉（用管道将煤气接出室外）或电炉等加温设备加温。
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