
舟山烤全羊炉 博兴绿创 挂炉烤全羊

产品名称 舟山烤全羊炉 博兴绿创 挂炉烤全羊

公司名称 山东省博兴县绿创食品设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县湖滨镇寨高村

联系电话  13305435606

产品详情

根据材质选购。市场上烧烤炉的材质多种多样，家用烧烤炉，而且价格不一，不一定要买贵的，家用木
炭烧烤炉，但是铁制的烧烤炉的使用寿命肯定不是很长，因此推荐选择那种不锈钢的，较之铁制的更加
坚固耐用，且不容易生锈。

根据烧烤炉的尺寸选购。肯定有人觉得便携式越小越好，但是也需要考虑到烧烤人数的因素，因此选购
时可根据每次烧烤人数去确定烧烤炉的尺寸，这样才能让每个人都能吃到美味的烧烤。

“烤全羊”是蒙古一种传统而具有独特风味的宴客佳肴。烤全羊是新疆少数民族，尤其是维吾尔族人民
膳食的一种传统地方风味肉品。“烤全羊”的加工方法特殊和讲究选料精细，工艺考究，传统的方法是
选肥尾羯羊，用蒙古杀羊法宰杀，去皮，挂炉烤全羊，去内脏后，将佐料填装羊的胸，腹腔，将羊吊在
专用烤炉中，烤全羊炉价格，烧烤约4-5小时。出炉的全羊，色泽红，皮酥脆，肉鲜嫩，味浓。

剪铁丝：18#细铁丝原捆分成几个小份量的捆，1、四肢固定丝：取一小捆在一处剪开即成；2、躯干扎丝
：另一捆分3等份剪开并双手握住两头向里对握“U”弧度即成。缠绕烧烤架烤羊师（双手戴棉线劳保手
套）取羊坯固定架放在工作架层上，手杆在左手方向。取一根“四肢固定丝”对折出中心点，左手按住
固定架一根横梁和固定架竖梁的交叉点，燃气烤全羊炉，右手缠绕横梁的右半部分，舟山烤全羊炉，到
末端5厘米处向手杆方向拉出，所有的 4根拉出铁丝部分长度一样，大约20厘米；换右手按住重合点，左
手缠绕横梁的左半部，到末端5厘米处向手杆方向拉出；取第二根“四肢固定丝”折出中心点，左手按住
固定架第四根横梁和竖梁交叉点，右手缠绕第四根横梁的右半部，到末端5厘米处向传动叉方向拉出，换
右手按住重合点，左手缠绕第四根横梁的左半部，到末端5厘米处向传动叉方向拉出，至此羊坯固定架的
“四肢固定丝”全部缠好了。

舟山烤全羊炉-博兴绿创-挂炉烤全羊由山东省博兴县绿创食品设备厂提供。山东省博兴县绿创食品设备
厂（www.bxspsb.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供好的产



品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。博兴绿创——您可信赖
的朋友，公司地址：山东省滨州市博兴县湖滨镇寨高村，联系人：泥总。同时本公司（www.bxlckqyl.com
）还是从事烤全羊炉，烤全羊炉厂家，无烟烤全羊炉的厂家，欢迎来电咨询。
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