
南京厨房设备 厨房设备厂 延雅

产品名称 南京厨房设备 厨房设备厂 延雅

公司名称 南京市建邺区延雅酒店用品销售中心

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市建邺区双闸门98号

联系电话  13601466360

产品详情

餐饮厨房的烹调设备

餐饮厨房的烹调用具主要有燃气灶、蒸饭柜、汤炉、煲仔炉具、蒸柜、电磁炉、微波炉、烤炉、连续油
炸机、翻转锅、自动炒锅、风力烤线、烤箱、炒锅、炒勺、蒸锅、汤锅、砂锅、火锅、平底锅、不粘锅
、蒸笼、蒸箱、高压锅等。厨房为保证厨房通风良好，设有排风管道、排烟设备。

餐馆饭店的厨房就像变魔法的舞台，厨师像魔法师一样变成各种美食，食堂厨房设备，而厨房里藏满了
各种魔法道具“厨具”。正确选购厨房设备既能提高厨师的工作效益，也为自己的钱包省下不少钱。

商用厨房设备的配置是一个系统性的项目工程，并非简单的设备拼凑。我们曾经遇到过这样的客户，他
按照自己的想法买了一整套设备让我们去安装，到了现场才发现太多问题，比如，过分要求水池水槽做
深，结果油水分离器没地方放；事先没有和装修公司协调，餐馆厨房设备，导致排烟管道与空调管道交
叉；不锈钢制品不是同一厂家，设备外形不统一，厨房设备厂，影响视觉效果。更严重的是设备总电容
远超实际的电容；通道预留不够，导致厨房拥挤，表面上节省了空间，实际上会使工作效率降低，无形
中增加了使用成本。如果厨房不符合卫生，环保，消防要求，会有勒令整改，罚款，甚至停业的风险。
为了避免以上诸多问题，还是请专业的厨房设备公司事先设计，专业的厨房设备公司会根据厨房格局，
厨房生产需要，菜式出品，用餐人数等因数按照卫生，环保，安全，消防，使用便利的要求出示设备布
局图，南京厨房设备，水电图，地沟图，墙体图。有了这些图纸装修公司施工及厨房设备公司设备安装
都会方便很多，这样，一个标准的厨房就有了依据。专业的厨房设备公司还会根据布局图出示包含设备
规格尺寸，性能功能，设备制作要求的清单。

七、周转冷藏、冷冻库

设备：高温冷库、低温冷库、货架等。



八、蒸、煮、炒、炸热厨区/包装间一

设备：双头双尾小炒炉、单头大锅灶、双头矮仔炉、炉间拼板、油网烟罩、双层工作台、

单星水池、四门高身雪柜、调料柜、货架、连续式油炸机、蒸箱、蒸汽发生器、油网烟罩、配菜输送线
、无动力滚轴、活动双层工作台、挂墙洗手池、冲di龙头等。

九、原料库/面点搅拌、打蛋间

设备：米面架、无动力滚轴、打蛋机、搅拌机、和面机、双星水池等。

十、面点类前加工间

设备：双星水池、四门高身雪柜、调料柜、饼盆车、木面案板台、面粉车、搅拌机、和

面机、饺子成型机、全自动压面机、分割机、面团成型机、分离式切台、自动摆盘机、自动给馅机等。

南京厨房设备-厨房设备厂-延雅(推荐商家)由南京市建邺区延雅酒店用品销售中心提供。南京市建邺区延
雅酒店用品销售中心（www.njyycf.com）是一家从事“厨房设备”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚
信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“延雅”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服
务为先，用户至上”的原则，使延雅在宾馆、餐饮中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。 
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司（www.njs
pjixie.cn）还是从事南京食品机械厂家，江苏食品机械批发，浙江食品机械哪家好的厂家，欢迎来电咨询
。
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