
猪肉真空滚揉机地址 三门峡猪肉真空滚揉机 山东炫宇装备

产品名称 猪肉真空滚揉机地址 三门峡猪肉真空滚揉机
山东炫宇装备

公司名称 山东炫宇工业装备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东诸城市龙都街道工业园

联系电话  15263676688

产品详情

炫宇装备生产真空滚揉机，真空滚揉机是在机械容器真空状态下，利用物理冲击的原理，让肉块在滚筒
内上下翻动摔打，期间添入盐水等辅料，从而达到腌渍作用。当已经注射及嫩化的肉块进入滚揉机后，
真空滚揉机品牌，经设备筒体慢速柔和的翻滚，真空滚揉机参数，使肉块得到均匀的挤压，以达到肉 质
变嫩、增加肉块的保水性、口感好、颜色及切片纹理美观、出品率高的目的。滚揉产品的效果均匀，噪
音小，性能可靠，操作简便，使用效率更高.。

把调味的辅料和添加剂与肉一起放入滚揉机中。立即运行抽真空，同时通过机器满速运转，三门峡猪肉
真空滚揉机，肉块在滚揉机内翻滚，部分肉被其中的挡板带高出，然后自由落下，与低处的肉块相互撞
击。由于旋转是连续的，所以每块肉都有自身翻转、肉互相揉擦和互相撞击的机会。这样，可使原来僵
硬的肉块软化、肌肉组织松弛、盐水容易渗透和扩散、肉发色均匀、同时起到拌和作用。

滚揉机的使用方法及用途，在南方地区，因为环境湿热所以腌肉就特别流行。腌肉里面放的多的就是盐
，可是如果肉很硬，盐就只能停留在肉的表面，很难渗到肉的内部。这是人们就会用一些物体来敲打或
揉肉。这就是滚揉机的原型。

在上面就是滚揉机设备的用途，简单说就是给肉，使它松软，对于这个滚揉机它的使用方法也很简单，
首先就要将用料先放到滚揉机里面。之后就开始使用滚揉机设备调好时间方式，这里的方式有许多，比
如说：逆时针转动，顺时针转动，旋转时转动。要想肉更松软就应该采用方式混合。在这里也有快慢之
分，可以快速转动，也可慢速转动，快慢差别也是很大的。混合使用也能使肉更松软。

滚揉是肉块中能量转换的物理过程。它促进了液体介质（盐水）的分布，改善了肉的嫩度，提高了盐溶
性蛋白的提取和向肉块表面的移动。在可控制的滚揉环境中保水力、出品率和总的产品质量均可得到提
高。



真空滚揉机特点肉块实验室真空滚揉机特点：

1。真空捏合机酸洗液均匀地吸收在原料肉中，迅速腌制成味道？ 

2，增强肉的粘合强度，猪肉真空滚揉机地址，提高肉的弹性？ 

3，确保切片，切片时防止开裂和开裂？ 

4.增加保水性并提高生产率？ 

5.增加产品的嫩度和产品弹性，改善产品口感？ 

6.可以倾斜自动卸料，多角度滚动？ 

7该设备配有一体式喂料机或分体式喂料机，可完全装载并节省人力。整机采用不锈钢制造，结构紧凑。
滚筒两端采用旋转式盖帽结构，大大增加了滚筒内的打浆空间，使滚动产品的效果均匀，购买GR滚压机
，猪肉真空滚揉机电话，噪音小，性能优良。可靠。易于操作肉块实验室真空滚揉机

真空滚揉机用于鸡肉、牛肉、羊肉、整鸭、整鸡、排骨、腱子肉等肉制品腌制入味，嫩化深加工。在使
用过程中遇到问题欢迎致电公司详询，我们工作人员会根据您加工的产品，给予合理的建议。

猪肉真空滚揉机地址-三门峡猪肉真空滚揉机-山东炫宇装备由山东炫宇工业装备有限公司提供。“蔬菜
清洗机,巴氏杀菌机,烘干机,风干机,真空包装机,滚揉机”就选山东炫宇工业装备有限公司（www.xuanyuzh
uangbei.com），公司位于：山东诸城市龙都街道工业园，多年来，山东炫宇装备坚持为客户提供好的服
务，联系人：范经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。山东炫宇装备期待成为您
的长期合作伙伴！同时本公司（www.qfj7.cn）还是从事果蔬深加工设备，果蔬蔬菜清洗设备，蔬菜气泡
清洗设备的厂家，欢迎来电咨询。
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