
有机大米白酒贴牌定制酿造白酒厂家

产品名称 有机大米白酒贴牌定制酿造白酒厂家

公司名称 安徽古家百年酒业有限公司

价格 368.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒定制
有机大米:粮食酒
安徽:白酒厂家

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇

联系电话 18805671390 18805671390

产品详情

 有机大米白酒贴牌定制酿造白酒厂家，安徽古家百年酒业有限公司是一家专业的酿造纯粮原酒的白酒
厂家，白酒贴牌定制白酒代加工都很专业，为你揭秘白酒贴牌定制的神秘面纱，做好定制酒将会为你赢
来更多的客户，将会有更多的消费者认可我们。

坚持纯粮酿造，用大米酿造白酒，好酒好粮打造，好酒不缺乏市场。

成品酒不堪入口

③呈溶解状态如氨、硫化氢、酚等挥发成分溶解在水中,呈其有的臭味:有些无机成分及②呈胶体状态以较
小的微粒存在。

其盐类在水中含量较高时,也影响低度白酒的香气和口味。例如铁臭味等,很多无机物本身就有呈味作用。
水中的钙、镁等离子可呈晶状沉淀或悬于酒中。有的厂不具备水处理的条件,在用硬度较高的水稀释白酒
后,应保证有充分澄清的时间,一般在30天以上。待贮酒容器底部析出白色沉淀物后,再进行过滤、装瓶。
或在高度原酒入库后立即加水,以避免瓶装低度白酒出现白色沉淀现象。硬度过高的水一定要经软化后才
能作降度用水。

(1)砂滤、炭滤、曝气法适用于处理浑浊及有机物含量较高的原水,作为进一步处理水的前2、原水处理方
法

这是一种传统的简单方法,采用容量为400~1000瘦高形的沙缸、木桶等,在桶底出水口上方处理。

装有假底,上垫竹席并铺一层棕垫。再顺次放上小石、细沙、棕垫、木炭、粗沙、棕垫及小石。其中细沙
及木炭层宜厚一些。小石、粗沙及细沙的主要作用是除去水中的混杂物,使水变清。木炭具有脱色、脱臭
的吸附功能,但时间长了会达饱和状态,小石及砂粒间的脏物积聚多了会使过滤速度下降。因此,使用10~14
天后,要将桶内物料取出冲洗一下再用。一般应准备几个桶轮换使用。正常使用时,原水通过桶上方的布水



器将水喷成细雾,使水缓慢地通过过滤层。由于水接触大量空气,使水溶性的2价铁氧化成难溶性的3价铁。
现在基本上已经采用过滤机械了,少数小酒厂还采用此法。

(2)煮沸法在任何容器中,将暂时硬度较高的原水常压煮沸几十分钟后,形成碳酸钙自然沉淀。再采用倾析
法得处理水。如果在煮沸过程中能不断搅拌或通入压缩空气进行搅拌,则效果更好。

若原水中含重碳酸镁较多,则由于煮沸时生成的碳酸镁沉淀速度很慢,且溶解度随水温下降而增高。因此须
在煮沸后立即过滤,或加凝聚剂一并过滤。

(3)砂滤棒过滤原水用泵压入过滤器,使水中的有机物及微生物或酒中的析出物等被砂滤棒的微孔截留在砂
滤棒表面,水进入棒芯内由出口排出。硅藻土砂滤棒使用一定时间后,应进行清洗。先取出棒芯用水砂纸擦
去表面污垢层,擦至砂芯恢复原色后,再安装好并用纯水压滤干净,即可再用。若污垢较重,可用硫酸5%、硝
酸钠2%、蒸馏水93%配成的洗液处理。即将棒芯在洗液中浸泡12~14h后,再用清水洗净,安装好并用清水或
蒸馏水压滤至水洁净、无酸根,即可再用。玻璃砂芯可在清水中洗净内外壁,安装后再用纯水压滤干净,即
可再用。

(4)活性炭吸附处理吸附原理及操作:活性炭表面及内部布满平均孔径为2~5nm的微孔,能将水或酒中的细微
胶体粒子等杂质吸附。再采用过滤的方法将活性炭与水或酒分离。活性炭的用量通常为0.1~1g/L。现市场
上也有酒类专用活性炭出售。

(5)离子交换法处理采用离子交换树脂与水中的阴阳离子进行交换反应。再用酸、碱液冲洗等再生法将离
子交换树脂上的钙镁等离子除去后,即可继续运转。

阳离子交换树脂分为强酸型和弱酸型两类;阴离子交换树脂分强碱型、弱碱型及中碱型等种类。若只需除
去水中的钙、镁等离子时,可选用弱酸型阳离子交换树脂;若还需除去水中的氢氰酸、硫化氢硅酸、次氯酸
等,则可选用弱酸型阳离子交换树脂及强碱型阴离子交换树脂联用,或强酸型

有机大米白酒贴牌定制酿造白酒厂家，安徽古家百年酒业有限公司为你创造更多的客户，有客户就有好
朋友，有好朋友就会有更好的市场。
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