
药酒贴牌定制可靠优势厂家

产品名称 药酒贴牌定制可靠优势厂家

公司名称 安徽古家百年酒业有限公司

价格 368.00/箱

规格参数 药酒:保健酒
贴牌定制:酒厂合作
安徽:古井镇

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇

联系电话 18805671390 18805671390

产品详情

药酒贴牌定制可靠优势厂家，安徽汉庭酒业科技有限公司是一家专业化的保健白酒厂家，优美的酒质，
漂亮的厂家，厂容厂貌赢得客户的认可和信赖，好酒质才会有好的厂家合作。古井镇是人杰地灵的地方
，市场的选择和认可，安徽汉庭酒业科技有限公司，立足于长久发展，创造好的品质。

4、玉米芯指玉米穗轴的粉碎物,粉碎度越大,吸水量越大。但多缩戊糖含量较多,故对酒质六曲香酒等均以
新鲜的高粱壳为料。

5、其他辅料高粱糠及玉米皮,既可制曲,又可作为酿酒的辅料。花生壳、禾谷类秸秆的粉碎不利

物、干酒糟等,在用作酿酒辅料时,须进行清蒸排杂处理。使用甘薯蔓作辅料的成品酒质量较差,麦秆能导
致酒醅发酵升温猛、升酸高;荞麦皮含有紫芸甘,会影响发酵:以花生皮作辅料,成品酒甲醇含量较高。

1、辅料的使用原则辅料的用量与出酒率及成品酒的质量密切相关,因季节原辅料的粉碎(三)注意事项

度和淀粉含量、酒酸度和粘度等不同而异。通常,优粮谷及薯原料的辅料用量为15%~28%在一定的范围内,
辅料用量大,加水量也相应增加,产酒较多:但若辅料用量过多,则相对地降低了设备利用率,还会增加成品酒
的辅料味。故辅料用量须严格控制。通常以辅料对投粮的比表示辅料用量,习惯上称为粮糠比,实际应为糠
粮比。料的用量范围:优大曲酒一般为25%以下酱香型的茅台酒生产时辅料用量极少,清香型及浓香型大曲
酒辅料用量分别为22.5%以下和15%以下:一般手工操作的麸曲白酒的辅料用量为25~30%,发酵期较短的麸
曲白酒,辅料用量为25%以下,优曲白酒的辅料用量不超过20%。合理调整辅料用量的原则如下:(1)按季节调
整辅料用量随气温变化酌情增减,冬季应适当多用些,以利于酒醅升温而提高出多。有的厂在夏天为降低酒
醅的入池酸度,不加控制地加大辅料用量,其结果使酒醅升温(2)按底醅升温情况调整辅料用量因辅料有助
于酒醅的升温,故发酵升温快、顶火温度高迅猛,品温顶点很高。这种方式不可取。

的底醅可适当少用辅料。每次增减辅料用量时,应相应地补足或减少量水,以保持原来的入池水(3)按上排
的底醅酸度及淀粉浓度调整辅料用量只有在上排底醅升温慢而酸度低且淀粉分标准。增减辅料时忌讳大



起大落。

含量高的情况下,才可适当加大辅料用量。当上排底醅酸度高及淀粉浓度大时,应适量减少底醅,并坚持低
温入池的原则,待再下一排时补足原有的底醅量,仍以低温入池。当出池底醅酸度较低、(4)尽可能地少用
辅料在出酒率正常时,不允许擅自增加辅料用量。作为酿酒技师,应真淀粉浓度也较低时,也应适量退出底
醅,或适当提高入池温度。

正懂得调整底醅用量的理由和具体方法。例如在班组加大投粮量时,可相应地扩大底用量,以保持原来的粮
糟比:在班组减少投料量时,应缩减底量,或稍扩大粮糟比;在压排或相应延长发酵时,也不要增加辅料用量,而
应相应地增加底用量,扩大粮糟比,或采取降低入窖品温的2相应的工艺为了防止辅料的邪杂味带入酒内,一
般多在使用之前,请蒸30min,以减少措施。

辅料中的多缩戊糖并排除异杂味。辅料应随蒸随用。这在白酒生产中十分重要,尤其在清香型白酒的生产
中。对混蒸续的出池酒醅,应先拌入辅料,不能将粮粉和辅料同时拌入,或把粮粉和辅料先行拌和。清蒸清
或清蒸续的出池酒醅,可直接与辅料拌和。

为使辅料纯净、无杂物,常用竹筛、竹耙等除去辅料中的泥土、石块、长草残秆、铁钉、虫类鼠粪等。辅
料应干燥、新鲜、无霉、无虫蛀、无异味辅料的选择,在非水稻产区生产白酒,需月大量稻壳有困难,且成
本较高,一些厂家使用少量玉米芯、麦秸、豆秸等代用品,但使用这些

白酒贴牌定制为你合作创造更多的力量，养生酒贴牌定制为你创造更多的财富，合作才有发展的机会才
有很好的市场。药酒贴牌定制可靠优势厂家，安徽汉庭酒业科技有限公司是一家专业化的保健白酒厂家
，

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

