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产品详情

熟食气调锁鲜盒式气调包装机所谓食品的“气调保鲜”，是指气调包装机通过改变食品所处的环境，进
而改变食品保持新鲜的时间。即将食品放入一个密闭的容器中，除掉容器中的空气，盒式包装机，充入
能够保持食品鲜度的气体。

复合气调保鲜包装，国际上统称为map包装，气调包装机所用的保鲜气体一般由co2、n2、o2及少量特种
气体组成。co2能抑制大多需氧细菌和霉菌的生长繁殖；o2抑制大多厌氧的细菌生长繁殖；保持鲜肉色泽
、维持新鲜果蔬富氧呼吸及鲜度；n2作充填气。

通过真空包装机真空包装主要作用是除氧，抑制微生物生存避免食品变质因食品霉腐变质主要由微生物
的活动造成，而大多数微生物（如霉菌和酵母菌）的生存是需要氧气的，而真空包装就是运用这个原理
，把包装袋内和食品细胞内的氧气抽掉，使微生物失去“生存的环境”。实验证明：当包装袋内的氧气
浓度≤1％时，微生物的生长和繁殖速度就急剧下降，盒式包装机厂家，氧气浓度≤0．5％，大多数微生
物将受到抑制而停止繁殖。（注：真空包装不能抑制的繁殖和酶反应引起的食品变质和变色，盒式包装
机报价，因此还需与其他辅助方法结合，如冷藏、速冻、脱水、高温杀菌、辐照灭菌、微波杀菌、盐腌
制等。 

通过真空包装机是食品保鲜保质中重要的作用之一，起作用是安全有效的，在不影响食品品质和质量的
情况下抑制食品的变质 。 

 

猪肉片盒式气调包装机气调保鲜包装机是在真空包装机、充氮包装机的基础上研发的一种全新的食品果
蔬保鲜包装设备。其特点是解决了真空包装加高温灭菌后食品口感品味破坏较大、充氮包装要求无菌包



装而投资较大的欠缺。通过复合气调包装，能确保食品原有口感、口味，保证了食品的原汁原味、原貌
。

，盒式包装机销售，在市面上看到的熟食气调保鲜锁鲜装，在冷藏的温度下，通常可以7到15天，甚至更
长的时间，是如何做到的呢？

这就是采用了气调保鲜包装，气调保鲜包装是一种全新的食品包装方式 。适用于熟食，冷鲜肉，禽类等
各种不易保鲜的肉食品，将食物放在包装盒内，通过一定比例的保鲜气体，去替换包装盒内的自然空气
，通过包装材料的选择，良好的封口工艺，在冷藏的温度下，延长了保质期和保鲜期.

盒式包装机销售-盒式包装机-研伟由诸城市研伟食品机械有限公司提供。诸城市研伟食品机械有限公司
（www.yanweijixie.com）是一家从事“全自动连续盒式真空包装机，全自动盒式真空包装机，全自动包装
机”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使
“研伟”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使研伟食品机械在休闲食品加
工设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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