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产品名称 饭堂厨房设备 南京厨房设备 延雅厨具设备

公司名称 南京市建邺区延雅酒店用品销售中心

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市建邺区双闸门98号

联系电话  13601466360

产品详情

商用厨房设备和设计十分重要，影响到厨房使用者的方方面面，一个好的厨房不仅能有效率的做出好的
餐品，还会影响到饭店的经营内容，那么商用厨房规划，有哪些要求呢？

首先，饭店厨房设备，商用厨房规划方案需要符合餐饮企业的要求，灶具设备的布局，排烟通风设备是
否符合部门的标准，还有调理设备的位置以及走道的空间都需要考虑周全。一个好的商用厨房布局，影
响到厨师的操作环境，也影响到其工作效率。

其次，餐馆厨房设备，是对施工效果的预估需要准确，商用厨房设计不同于其他设计，除了需要符合相
关部门的标准之外，还需要对地沟，下水，排烟等等进行预估和深化设计。专业的商用厨房设计公司设
计出的厨房大的优势就在于，在日后的使用过程中可以尽量避免出现设计缺陷造成业主的烦恼。

最后，厨房设计时应充分考虑清洁问题。厨房的设备和墙面需要采用便于清洁的材质，而且设备的布局
也非常重要，影响到清洁的难易程度。

1、厨房柜体应做好防潮处理

橱柜家具都有做好防潮护理，饭堂厨房设备，但是再好的防潮处理，也经不住长时间的对着柜体冲水的
，所以我们在看到橱柜或者其他地方沾水的，我们应该及时用干抹布擦干，假如有比较难擦的，可以用
少量的清洁剂擦拭，南京厨房设备，也可以用定期的保养消毒液漂。

2、台面的清洁用湿布擦拭即可

对于台面的清洁，我们只需要用湿布擦干净就可以了，假如厨房的台面上有斑点，我们用厨房的油污清
洁剂清洗就可以清洁干净了，我们还需要注意的是不能让化学用品接触台面，同时我们在台面上热汤热
菜，应该将垫子垫在下方，并且我们在切菜的时候应该用砧板，在台面不要用来切食物。



厨房设备如何保养，厨房设备如何清洁

厨房设备可能是一整套，在商业场所或是小家庭中都有使用，家里购买了厨房设备之后，很多人担心它
在使用的过程中会损坏，就希望能够做好厨房设备保养的工作，厨房设备如何保养?厨房设备使用过程中
会变脏要进行清洁，厨房设备如何清洁?

1、厨房柜体应做好防潮处理

2、台面的清洁用湿布擦拭即可

3、及时用厨房油污清洁剂擦拭台面

饭堂厨房设备-南京厨房设备-延雅厨具设备(查看)由南京市建邺区延雅酒店用品销售中心提供。南京市建
邺区延雅酒店用品销售中心（www.njyycf.com）实力雄厚，信誉可靠，在江苏 南京 的宾馆、餐饮等行业
积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领延雅和您携手步入辉煌
，共创美好未来！同时本公司（www.njrqzj.cn）还是从事南京燃气灶具厂家，南京燃气灶具排名，南京
燃气灶具价格的厂家，欢迎来电咨询。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

