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产品名称 周口饭店明档设备 智胜厨房设备生产
饭店明档设备定制

公司名称 山东智胜厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇东工业区

联系电话  15206864030

产品详情

饭店明档设备的优势如下

本产品优势：节省人力、节约能源、提高了效率、坚固耐用

①可放八个不锈钢小笼，周口饭店明档设备，每笼可煮2两—4两水饺，饭店明档设备定制，每3分钟一个
循环。每台炉可保证6人包饺子的速度。  

②原煮饺子普遍使用大锅灶分隔，6个人包饺子需2台炉灶2人操作，现在使用九笼灶只需1台炉灶1人操作
，节省了人员，并避免了大锅灶煮饺子破损的情况。另外还备有大筐可供团餐使用。煮饺子时无需翻动
，并可循环大量放饺子汤供客人饮用，同时把锅内的水更新。

饭店明档设备厂家介绍怎样做比较美味

第1步当然就是将水煮沸。

第2步水烧开以后将超市买回来的速冻汤圆放入开水中。下面的图就是我刚放入开水后的汤圆。放入锅中
以后为了避免汤圆粘锅，可用汤勺在锅中慢慢搅动。

第3步煮汤圆要掌握“沸水下，文火煮”的方法，当汤圆下入锅以后，将火转小点，或者加入有点冷水，
让水保持一种似开又非开的状态就可以了，饭店明档设备多少钱，持续大概5分钟的样子，到汤圆表面看
上去比较光滑、且浮于水面了，用筷子按时富有弹性，这个时候汤圆基本上是熟了。看我下面的这两张
图汤圆的个头是不是明显比上面的图大啊？这已经熟了。我的汤圆煮的时间稍微有点长了，汤圆有点露
馅了，所以您在煮汤圆的时候要掌握这个时间，防止汤圆破了。



馄饨如果冻得时间越长越不好吃。煮半天都煮不透，如果放的时间长，煮熟能吃的时候外面皮都烂烂的
。

外面那种是专门冷冻生产的，饭店明档设备哪家好，面皮的含水要少一些的然后人家冷冻速度快，没有
等面皮开始吐水就冻起来了。但是我们家里做的一般是当时吃的面皮含水量要高一些的，然后放进冰箱
三个小时内都不会真正的冻起来，面皮都开始吐水了，再煮的时候面皮就糊了。下次要冷冻的话要专门
弄的面干一点。

周口饭店明档设备-智胜厨房设备生产-饭店明档设备定制由山东智胜厨房设备有限公司提供。周口饭店
明档设备-智胜厨房设备生产-饭店明档设备定制是山东智胜厨房设备有限公司（www.cnzhonglianda.com
）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：郑经
理。同时本公司（www.doujiangguo.com）还是从事豆浆锅，八宝粥锅，汤粥炉的厂家，欢迎来电咨询。
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