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产品名称 酷迪亚咖啡原料批发 咖啡原料供货厂家
繁昌咖啡原料

公司名称 芜湖酷迪亚餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 芜湖市弋江区芜湖商品交易博览城K区6幢3层310

联系电话 暂无

产品详情

咖啡自传入中国后就深受欢迎，不管是上班族还是学生，对于咖啡这种可口又提神的饮品，都有些爱不
释手，甚至一些人对咖啡产生了一定的依赖，只要一天不喝咖啡就会浑身不舒服。

暂时避开咖啡的依赖不谈，咖啡的主要效果提神，在一些人的手里仿佛是失了效，一些人在喝咖啡时不
仅不会提神，反而还越喝越困，那么是什么原因使这些人在喝了咖啡以后没有提神，反而还越喝越困了
呢？

其实这其中的原因很简单，那就是喝咖啡的时间不对！每个人都会有自己的生物钟，而这个生物钟的作
用就是提醒你到点了，咖啡原料店，该去吃饭、睡觉、上厕所了，所以由于每个人的生物钟不一样，导
致人们在喝咖啡时的效果不一样。

咖啡豆如何储藏？

生咖啡豆的储藏:

1.晒干后的咖啡豆在透气、避湖的地方存放，装豆的袋子适用诱风的麻袋

2.晒的较干的咖啡豆储藏时间可以很长，大约可存放12年。

3.生豆储藏时若碰到雨季多的季节，则尽量在35个月把它晾晒12次，这样既能保持咖啡的质量，还可以延
长储藏时间。

烘焙后咖啡豆的储藏:

1.水是存咖的大敌，繁昌咖啡原料，咖时油是水溶性的，它使叫更具风味，而湖湿的环境会腐坏咖啡油



。

2.咖啡豆的另一个敌人是氧气，它可以氧化易挥发的气味，这就是为何要在冲调咖啡之前才研磨咖啡豆
的道理。

3.不要把咖啡豆靠近其它具有强烈气味的物品，例如茶，因为咖啡会很快吸收其它气味，所以请把咖啡
放入干净的密封容器里。

挥发性物质是咖啡风味的主要来源，对咖啡质量尤其重要。咖啡挥发性物质的种类繁多，其存在状况会
影响咖啡香气质量。其主要来源为来自生豆中非挥发性物质在焙炒过程中，被断开或经反应後所衍生而
来。热分解、其他反应或组成分间之作用，如糖类、氨基酸、有机酸及酚类化合物等之作用结果，形成
咖啡特有的香气与风味。而影响咖啡挥发性物质组成分的因素包括:咖啡豆的品种、栽培气候、土壤条件
、生豆之保存、焙炒温度及时间、焙炒设备等因素。 生咖啡豆并不含咖啡的特殊香气，咖啡原料供应，
因此并不直接食用，必须经过焙炒後才会生成大量挥发性香气物质。生咖啡豆在经过焙炒以後，主要的
挥发性香气成分经分析确认之种类至少有660种以上，是所有食品及饮料中挥发性香气成分种类最为多的
食品，於焙炒过程中所生成的香气如榛果味、奶油味及焦糖味或具有青草味、烟熏味、烧焦味、香辛味
及苦味，多来自於可挥发性物质，另焙炒程度的差异亦会影响咖啡的风味特质。

酷迪亚咖啡原料批发(图)-咖啡原料供货厂家-繁昌咖啡原料由芜湖酷迪亚餐饮管理有限公司提供。芜湖酷
迪亚餐饮管理有限公司（www.whshuiba.com）是从事“吧台设备，奶茶原物料”的企业，公司秉承“诚
信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：王业吾。
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