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产品名称 肠粉预拌粉 众旺食品客服在线 肠粉预拌粉直销

公司名称 佛山市众旺食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市南海区狮山镇官窑华沙路白鹤田工业区自
编7号

联系电话  13600309382

产品详情

         很多肠粉的味道都千篇一律，因此他便尝试在磨米浆时加入了荞麦面粉。没想到做出来的
不仅肠粉更有弹性，而且有丝丝麦香。不过，添加荞麦面粉的比例很重要，加多了就会苦涩，口感也有
会带粗糙感。肠粉预拌粉服务热线。

      众所周知，食用荞麦类食物大多是西北地区人们的饮食习惯，山西友人曾告诉刺猬姐，他们大
西北的羊肉羊汤搭上荞麦面，放一点陈醋解腻，一口入魂美滋滋。眼前这碟西北与南方结合的荞麦肠粉
，虽然味道不够跋扈，但胜在有小清新的风韵。这个肠粉在很多地方都有，早餐车啦、小摊档啦，都能
见到它的身影，2-5块钱不等。每家的吃法也都不太一样。它也有许多口味，加酸菜、加酸豆角、加酸萝
卜。总之，加酸的东西就对了。我去的这家店，肠粉预拌粉直销，只有一种酸萝卜口味的。肠粉预拌粉
服务热线。

硬粒小麦又叫杜兰小麦，麦粒坚硬且蛋白质含量较高，主要用于制作意大利面。普通小麦又叫面包小麦
，现在绝大多数面粉都是用这种小麦研磨而成的。普通小麦又可以按照软硬程度分为硬质小麦和软质小
麦，硬质小麦的硬度高，不易研磨，蛋白质含量极高，主要用于制作高筋面粉；软质小麦由于质地较软
，能磨成更细的粉末，蛋白质含量较低，主要用作低筋面粉。肠粉预拌粉服务热线。

      按照小麦外皮的颜色可分为红皮和白皮，红皮小麦的表皮比较厚，出粉率低，肠粉预拌粉生产
厂家，但是蛋白质含量高；白皮小麦的特点则与红皮相反，它的表皮薄，出粉率高，蛋白质含量低。按
小麦的播种季节则可以分为冬季小麦和春季小麦，其中冬季小麦会经历一个漫长的冬季，生长周期较长
，因此小麦的品质较春季小麦更优质一些。肠粉预拌粉服务热线。

      说之前，肠粉预拌粉报价，先聊聊潮汕肠粉是怎么来的，传说以前在广州经商的潮汕商人见到
广州肠粉的吃风甚好，便将肠粉的做法移植到潮汕。虽说潮汕肠粉源于广州，但经过潮汕人根据自己口
味改良后，跟广州拉肠已形成广东两种不同“style”的肠粉。肠粉预拌粉服务热线。



       也许你尝过潮汕肠粉，肠粉预拌粉，但可能你吃过的只是其中的一种而已。潮汕不同地区的
肠粉也是各具特色，不过在馅料上都不像广州拉肠那么专一，都是比较多花样。今天只举比较容易分辨
的几个地区。一盘海鲜肠粉，"基础"馅料：虾+生蚝+瘦肉+鸡蛋+青菜/豆芽+菜脯粒。不同店家还会在这
基础上按自己的“秘方”再加料如腊肠、香菇等来满足嘴刁刁的食客们。肠粉预拌粉服务热线。

肠粉预拌粉-众旺食品客服在线-肠粉预拌粉直销由佛山市众旺食品有限公司提供。佛山市众旺食品有限
公司（www.tianzhuwang.cc）位于佛山市南海区狮山镇官窑华沙路白鹤田工业区自编7号。在市场经济的
浪潮中拼博和发展，目前众旺食品在淀粉中享有良好的声誉。众旺食品取得全网商盟认证，标志着我们
的服务和管理水平达到了一个新的高度。众旺食品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来
。
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