
卷粉专用粉多少钱一斤 众旺食品 卷粉专用粉

产品名称 卷粉专用粉多少钱一斤 众旺食品 卷粉专用粉

公司名称 佛山市众旺食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市南海区狮山镇官窑华沙路白鹤田工业区自
编7号

联系电话  13600309382

产品详情

      接下去调粉浆。我在家里找到1包肠粉专用的粉，所以就直接用它做，比较简单。配比是肠粉
专用粉100克，加水250克，卷粉专用粉哪里有卖，搅拌均匀。如果没有专用粉，就用粘米粉（大米粉）
和淀粉4:1的比例自己调一下。准备好打散的鸡蛋液，1个大勺子舀粉浆用，1个取盘器便于从热锅中拿出
蒸盘，1个平盘蒸粉皮。我用的是学厨家的9寸方盘，盘底刷点油。卷粉专用粉服务热线。

      锅里放水，上面放一个蒸架，把水烧开，卷粉专用粉，蒸盘稍微预热一下我觉得更好。蒸盘上
刷少许油，舀入粉浆，卷粉专用粉多少钱一斤，晃动蒸盘平铺底面。少一点就薄，多一点就厚。淋上蛋
液，撒葱花，盖上盖子，卷粉专用粉批发多少钱，大火蒸1分钟左右。锅里的水要煮开的，这个是开水蒸
的时间。取出盘子，用刮板卷起来，皮子薄薄的，里面的馅料若隐若现，很诱人哦！卷粉专用粉服务热
线。

卷好的猪肠粉，用干净的硬质切成一小段，摆盘里，盖好防止变干。调酱：用干净无水无油的勺子挖取2
2克的带颗粒的花生酱，放入小碗里，40克凉白开分次调入、搅拌。好的花生酱是流动状态的；7克海鲜
酱与4克蒜蓉辣椒酱混合，加入7克凉白开调成糊状，剩余3克海鲜酱装入裱花袋备用。卷粉专用粉服务热
线。

 

     调好的花生酱、蒜蓉辣椒酱和海鲜酱混合物直接用勺子浇在猪肠粉上，再把裱花袋里的海鲜酱挤
在上面，如果有熟的白芝麻可以撒上一些。水晶虾饺粉、粘米粉是白鲨品牌，水晶虾饺粉是水蒸类糕点
预拌粉，粉质细腻；未开封或开封的水晶虾饺粉、粘米粉存放于阴凉干燥处就可以。不粘锅用的阳晨sun
city的8寸不粘煎锅，不粘性能非常好，所以没锅里没抹油煎的皮，如果普通锅，请以实际情况酌情抹薄
薄一层油防粘。卷粉专用粉服务热线。

      水500克.生香菇10克（切碎）、姜末5克、蒜末5克、盐6克、猪骨高汤粉4克、白糖3克、草菇老



抽7克、蚝油10克、鸡精5克、芝麻调和油2克、特级香油2滴、生粉10克。肠粉机和煤气罐之间的距离必
须在1.5m以上。煤气阀使用JYT- 0.6A低压阀，两边的煤气管必须固紧。卷粉专用粉服务热线。

      试做的时候前几抽把米浆倒在抽屉会不平是属于正常的，多试几抽就可以了。做肠粉的时候，
一定要等待抽屉上的米浆起大泡了才可以出炉刮出来，如果没有起泡是说明时间没有到，刮出来也没有
用，一般的时间是20秒左右。此肠粉技术配方的调味料要合理添加，不可以过量，不然起不到增香效果
。卷粉专用粉服务热线。

卷粉专用粉多少钱一斤-众旺食品(在线咨询)-卷粉专用粉由佛山市众旺食品有限公司提供。卷粉专用粉多
少钱一斤-众旺食品(在线咨询)-卷粉专用粉是佛山市众旺食品有限公司（www.tianzhuwang.cc）今年全新
升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：吴先生。
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