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产品详情

蒸酒设备

春季使用蒸酒设备酿酒注意的事项?随着疫情的过去，慢慢的很多的工厂都已经复工了，对酿酒行业来说
也是投入酿酒中。俗话一年四季在一春，一定要把握好春季的时光。那么，在春季进行酿酒时要注意哪
些事项呢?跟着酿酒设备厂家一起了解下吧。

1、酿酒环境

春季温度适宜，空气潮湿，微生物繁殖快，发酵车间和发酵器具、大型酿酒设备等表面容易有发霉的情
况。这些霉菌轻则影响出酒率和口感，重则直接导致酿酒失败。

2、发酵工作

在进行发酵工作时要注意天气温度的变化，春季温度上升但是早晚的气温还是不太高的因此早晚请及时
关好门窗，并控制发酵温度在一定的范围内。

3、酿酒设备设备质量

酿酒工作离不开蒸酒设备，做再好的准备如果设备出现问题一切都是白费，所以要维护好生产设备。

蒸酒设备

蒸酒设备随着社会发展也在一点点进步，从古老的木材砖砌等方法，到现在各类金属材质的设备；以前
的设备密封性不好容易漏气、产量不高，如今的设备有很不错的密封性，产量得到了提高；从前的设备



体积大、不易建造移动，当下大型、小型酿酒设备都有，安装方便，可以移动。

通过小型酿酒设备的出现我们就能够感觉到时代的变化科技的发展。科技能够带来非常多的便利，小型
设备满足了一些店面售酒的需求，也可以安装在家里面，因为它设计合理操作简单，使用者能比较容易
的酿造酒，受到使用者喜爱。

不管是蒸酒设备还是大型的它们的材质也有不同，但是比较常见的还是不锈钢材料的。不锈钢材料制作
的设备光泽度高，坚硬耐磨，抛光之后几乎无焊道，漂亮美观，因此深受消费者青睐。

蒸酒设备厂家不同于酒厂的大型设备，它体型较小，蒸酒设备，产量也不多，但是作为家庭使用是足够
了的。因为比较小所以方便在家中安装，占用空间小，操作方便，物料准备不复杂。将准备好的物料倒
入设备中，设备通过它各部位的设备对物料进行处理，结束后就产出新鲜的酒了。

蒸酒设备的主要功能相信很多人都了解，但是小型酿酒设备中的一些部件的功能却不容易被人注意。像
蒸锅的出气管它可以将蒸锅内部的气体排出，出气率很好，气体通过时很均匀，家用蒸酒设备，没有刺
耳的声音，管道不易出现堵塞，管道材质经过挑选效果较好，能够承受气体的温度，连接紧密不易漏气
。过滤系统是保证产品质量的一个很重要装置，它通过过滤将液体内的杂质分离。

一般来说，蒸酒设备可以分为酿酒生产设备和酿酒包装设备，小型蒸酒设备，但不论是哪种设备，对于
产品的生产过程都是十分重要的，为了更好的保证酿酒设备的工作效率，白酒蒸酒设备，我们需要做好
一定的保养工作，那么冬季怎么保养酿酒设备呢？今天就来给大家介绍下。

1、酿酒设备要将冷却液全部放净，放完后将设备运转二分钟，烘干机体内残余的冷却液；停运的带电源
线的线设备，要切断电源，同时将电源线拆除盘好做好标志，放置在安全的地方妥善保管，做好入库登
记工作。

2、平时我们在使用酿酒设备的时候要注意设备的参数，注意添加机油，保证设备能够正常的使用；定期
对设备的内部件进行清洗，清洗完成之后建议要用压缩空气将其吹干。平时在使用设备的时候，要严格
按照说明书上的进行操作。

3、蒸酒设备的出料的密封圈是易损部件，所以我们要注意检查，发生损坏要及时进行更换；定期清理酒
酿设备是必须的，但是要注意避免有硬物刮伤设备，对于有些污染物我们可以使用酒精来进行擦拭；

4、酿酒设备维护是按操作规程的要求对正常运行的生产设备进行保养检查，不需要对生产设备进行大拆
大卸，也不需要太多技术和复杂的工具，除一些特殊的大型复杂生产设备需要请厂家来人保养外，一般
靠企业自己的使用或管理人员就可以完成。

蒸酒设备能够酿出醇香的美酒，经过时间的发酵越久弥香，但是很多时候我们都会忽略对酿酒设备的保
养，特别是在寒冷的冬天，设备很容易干涩，所以大家在冬天时要注重对酿酒设备的保养。

家用蒸酒设备-蒸酒设备-融兴机械由曲阜融兴机械设备有限公司提供。曲阜融兴机械设备有限公司（ww
w.qfrongxing.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供好的产品和
服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。融兴机械——您可信赖的朋
友，公司地址：曲阜市长春西路北首(三星国贸北对过），联系人：胡经理。
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