
南京商用厨具 延雅厨具 不锈钢商用厨具

产品名称 南京商用厨具 延雅厨具 不锈钢商用厨具

公司名称 南京市建邺区延雅酒店用品销售中心

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市建邺区双闸门98号

联系电话  13601466360

产品详情

餐厅厨房怎么设计：

1厨房设计来讲还要考虑厨房的通风设备以及排烟风机，能否正常排除厨房内的油烟，排风的大小是根据
厨房的立体空间和设备的具体情况来定，如果排风量过小，商用厨具批发，厨房烟雾弥漫，厨师无法操
作，甚至影响他们的身心健康，你说这样的环境有多少员工会长期留下工作，就是留下的人也发挥不了
他们的工作;

2在阴沟的设计上，如果采用明沟虽然好打扫里面的卫生，但它的缺点是厨房空气污染，阴沟板架容易积
累赃物，也不好清扫，如果采用暗沟，不好打扫阴沟，害怕堵赛后不好桶，因此我结合两者我采用了明
沟与暗沟相结合的利与闭，使得厨房即干净平整又好打扫卫生，南京商用厨具，同时又能起到防老鼠的
作用;。

3、排风过大厨房内原材料容易风干，造成原材料不新鲜影响菜品质量。还有的换气效果不好，商用厨具
市场，空气不能对流造成厨房油烟中炝人还看不清烹制，影响菜品质量，可见合理的厨房设计和布局是
多么的重要。

综合考虑 厨卫排风扇选购支招

排气扇具有价低、风量大、耗能小等特点，是普通家庭室内通风换气的较佳选择，即使是有能力安装油
烟机等产品的家庭，安装排风扇作为辅助换气装置也是不错的选择。关于排风扇应该如何选购，相信通
过前面了解了排风扇种类的业主心中应该有一定把握了。下面再给大家支点招，确保都能买到适合自家
的排风扇产品。

按换气方式分



排风扇按照换气方式的不同，可分为排出式、吸入式以及并用式三种。顾名思义，排出式就是只负责排
出室内污浊空气，由其他进风口负责进入新鲜空气;而吸入式和排出式正好相反，其只负责吸入新鲜空气
，由其他通道排出污浊空气;并用式则是结合两种，室内吸气与排气都有其来负责。

小编提醒：业主在选择排风扇时，需要根据厨卫等安装空间的情况来选择合适换气方式的产品。比如如
果厨卫面积较小，而且没有窗户等，那么建议选用并用式。

南京商用厨具-延雅厨具-不锈钢商用厨具由南京市建邺区延雅酒店用品销售中心提供。南京市建邺区延
雅酒店用品销售中心（www.njyycf.com）是从事“厨房设备”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”
的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：杨光。同时本公司（www.njshuichi.cn）
还是从事南京水池厂家，南京水池批发，南京水池哪家好的厂家，欢迎来电咨询。
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