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产品名称 龙岩花椒籽油精炼油设备 华奥机械质量可靠

公司名称 济南华奥机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 济南市高新区临港经济开发区

联系电话 15562681999 15562681999

产品详情

山茶油冷榨与热榨的区别 

冷榨是一种生产油的制作工艺。冷榨法一般要求在低于60℃的环境下进行加工，营养成分保留为完整。

冷榨近些年才被少数大企业引入，冷榨法要求高，一般冷榨法要求在低于60℃的环境下进行加工，营养
成分保留为完整。由于冷榨法出油率只有热榨法的一半，因此大部分冷榨油的价格要高出热榨油50%左
右。 所冷榨出来的油因为没有受到破坏，一般也不需要加添加剂，就可以长时间的保存。市值价值相对
。冷榨油颜色清澈，味道比较清淡。比如特级初榨橄榄油、花生油、山茶油等。

热榨是将油料作物种子炒焙后榨取，花椒籽油精炼油设备全套设备，气味特香、颜色较深，产量较高。
产品中存留的残渣较少，容易保存。而冷榨的种子不加炒焙，所以气味较差，但色泽好。两种压榨法均
无溶剂残留。 

注意事项 

食用油的保存： 

食用植物油有“四怕”：一怕直射光，二怕空气，三怕高温，四怕进水。因此，保存食用油要避光、密
封、低温、防水。每次用好后要盖子旋紧，减少与空气接触时间。的方法是按油瓶的大小，用厚纸板（
不透光）做一个油瓶罩，往上面一扣，就解决了避光的问题。尽量买小包装的油品，缩短存放时间，吃
油是越新鲜越好，存放的时间越长氧化酸败的危险性越大。家中人口多的可以买5升装的，一般三口之家
买2.5升或更小的比较合适。用完了再买，不要怕麻烦。另外过期的油千万不要再食用了，剂消耗殆尽，
氧自由基的反应就会以惊人的速度进行。 

物理脱酸 



物理脱酸是根据油脂和游离脂肪酸挥发性的不同，花椒籽油精炼油设备多少钱一台，在高温、高真空条
件下，龙岩花椒籽油精炼油设备，采取水蒸气蒸馏的方法将毛油中的游离脂肪酸蒸馏脱除。油茶籽油属
于典型的低胶杂、低碘值油品，特别适合物理脱酸。脱酸过程要求高温高真空，操作绝压以不超过100
Pa为宜，操作温度应控制在240~260 ℃之间。物理脱酸精炼率较高，还有不消耗碱，脂肪酸直接回收，不
产生皂脚，花椒籽油精炼油设备型号，废水排放少，环境污染小等优点。

与碱炼脱酸不同，物理脱酸没有脱胶功能，既不能脱除磷脂，也不能脱除茶皂素，所以选用物理脱酸工
艺必须先对毛油进行脱胶，而且对脱胶效果的要求更高，一般要求进入物理脱酸工序前，油中含磷量不
得高于5 mg/kg。另外，虽然水化、水洗也能脱除茶皂素，但脱除效果不及碱炼，因此在没有碱炼工序的
条件下，为将茶皂素脱除干净，在水化脱胶时，应加大加水量，或增加水洗次数。

物理脱酸兼有脱臭的作用，所以选用物理脱酸工序后，可省去脱臭工序。

龙岩花椒籽油精炼油设备-华奥机械质量可靠由济南华奥机械有限公司提供。行路致远，砥砺前行。济南
华奥机械有限公司（www.huaaozyj.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为
食用油加工机械具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

