
麻辣调料炒锅，龙虾调料行星炒锅，蒜蓉炒锅

产品名称 麻辣调料炒锅，龙虾调料行星炒锅，蒜蓉炒锅

公司名称 诸城市重诺机械有限公司

价格 1187.00/台

规格参数 型号:200L-500L
加热方式:电加热 燃气加热
材质:304不锈钢

公司地址 山东省诸城市龙华街715号

联系电话 0536-6557155 15753696356

产品详情

麻辣调料炒锅，龙虾调料行星炒锅，蒜蓉炒锅对于高粘度的食物来说，制作起来会很麻烦，尤其是炒制
的时候，在炒制的时候翻炒不均匀就会糊锅，吃起来就会有糊味，想要吃到好的食物，就要选择一台好
的设备，这样在炒制的时候才会吃到美味的食物，用家里的大锅炒粘度高的食物阿瑶不停的翻炒，龙虾
调料行星炒锅人要在不停的翻炒会比较累，我们根据这种粘度高的食物制作了行星炒锅，它是专门炒制
食物的，为什么叫行星呢？意思就是跟行星一样，360度旋转的，它会不停的在翻炒，替代了人在翻炒，
操作起来方便，只需要把要炒的食物放进去就可以，一键启动按钮，炒制就开始了，出料的时候可以自
动出来，不需要人工操作的，是食品加工企业的好帮手。   

   

麻辣调料炒锅，龙虾调料行星炒锅，蒜蓉炒锅技术特点

设备有手动、自动两种工作方式。手动方式适合于设备初步试机阶段，点动操作，智能保护，避免撞击
；自动化操作方式是主要的工作方式，选择此方式， 龙虾调料行星炒锅电脑即指挥炒锅各部件协同工作
，连续不停地完成搅拌臂升降、出锅、归位、搅拌、加减温度等各个动作，不需人工操作，既避免了人
工操作时间长了，容易头昏脑 胀出现生产失误，又提高了生产效率，一举多得。

麻辣调料炒锅，龙虾调料行星炒锅，蒜蓉炒锅产品技术标准

  1、设备型号：300L--500L

  2、炒制能力：100kg/锅～450kg/锅（以实际炒制数量为准）

  3、锅内尺寸：1000--1200

  4、锅体材质：食品卫生级SUS304不锈钢；



  5、炒制时间：30～45分钟/锅；（具体请根据物料的加工特性炒制为准）

  6、结构形式：可倾斜式，龙虾调料行星炒锅下搅拌结构，炒制速度可调节，出料方便；

  7、搅拌结构：刮边刮底+中间桨叶剪切双重搅拌结构；

  8、倾斜方式：减速电机自动倾斜；

  9、工作电压：220V/380V/60HZ

  10、加热方式：Z-锅炉蒸汽加热；D-电加热(可根据用户工厂现有条件来选择加热方式)
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