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产品详情

滚揉嫩化

   
这里说的滚揉嫩化，就是指采用滚揉机对牛肉机械嫩化处理的方法，中文叫滚揉机，英文叫Massaging Ma
chine，滚揉也就是摩的意思。滚揉机是利用机械冲击原理，通过翻滚、碰撞、挤压以及摩擦等一系列机
械动作来完成肉块的嫩化加工的，因此，滚揉也是一种机械嫩化方式。但是，单纯地对肉块进行滚揉加
工，肉制品真空腌肉机，其嫩化处理效果并不好，通常都是对经过盐水注射和腌制后的肉块再进行滚揉
加工，因此，鸡肉真空腌肉机，表面上，滚揉是一种简单的机械运动，而肉块内部却发生着大量的化学
和生物反应，从这个意义上讲，滚揉是加速了这些反应。

怎样对滚揉设备进行高效利用，肉串真空腌肉机，在食品的加工生产过程中对滚揉机的使用能够发挥很
重要的作用，接下来我们就具体的了解一下。当设备在遇到突发状况和故障的时候能够进行良好的处理
，提高设备的生产的效率。首先是滚揉机的加料，加料的时候会开启真空泵，在到达必定的负压的时分
，将吸料管连接上吸料。运用真空泵抽真空并坚持真空度。要操控好运转的时刻，滚揉机有专门的时刻
设置按钮，三门峡真空腌肉机，能够依据不一样的需求来进行设置。

滚揉机维修和注意事项，滚揉机作为肉食加工企业常用的机械设备，主要作用是将被加工的肉类如牛肉
、羊肉、鸡肉、猪肉、鱼肉等在真空状态下滚揉腌制，不但可提高调味品进入肉品的速度，并大限度的
保持肉内的水分，还可以达到肉质鲜嫩，出品率高的目的。滚揉机为不易损坏产品，因此设备基本不需
要维修，尽管如此滚揉机厂家技术人员还是为大家整理了滚揉机维修和注意事项，希望可以帮到大家。

肉串真空腌肉机-山东炫宇装备-三门峡真空腌肉机由山东炫宇工业装备有限公司提供。山东炫宇工业装
备有限公司（www.xuanyuzhuangbei.com）是一家从事“蔬菜清洗机,巴氏杀菌机,烘干机,风干机,真空包装



机,滚揉机”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞
争，使“山东炫宇”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使山东炫宇装备在
果蔬加工设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供
参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司（www.zcwtjx.com）还是从事果蔬酱深加工流
水线，果蔬气泡清洗流水线，食用菌加工生产线的厂家，欢迎来电咨询。
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