
济宁油泼面培训机构，免费在线咨询

产品名称 济宁油泼面培训机构，免费在线咨询

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

济宁油泼面培训机构，免费在线咨询018

学习油泼面哪家好膳学派小吃品牌一直都在市场上极有人气，合作店更是遍布众多城市，店面的生意也
很不错，由此可见，它是值得信赖的优秀项目。正宗油泼面培训一份学费可以两个人学习，凡来我校学
习小吃技术的学员，包吃包住 ，包教包会，学不会不收学费，免费技术升级，免费开业指导，让您一切
无后顾之忧！特别声明：凡在本校学习过的老学员，下次再学习其他项目可享受特殊优惠！，膳学派小
吃培训学校是您较佳的选择，较大的教育平台，师资力量雄厚，较专业的小吃技术，配方配料公开化，
小本创业投资稳，收益快，是您创业的好帮手。

 

 油泼面在各地都有旺盛的人气、火爆的市场，就是因为这样无与伦比的有势和庞大的消费群体，所以
经营油泼面就成了很多人的来钱之道，来膳学派学习油泼面技术只要千元就能掌握核心关键，一次投资
掌握受益一生的本事。

哪有教油泼面做法？油泼面一对一培训，说到面食较有名的还是陕西面食，目前市面上较热门的陕西油
泼面，裤带面，杨凌蘸水面，岐山臊子面，手擀面等都深受人们的喜爱，那么做面食生意，做哪种面食
赚钱呢？根据统计2017年开面馆陕西油泼面是不错的选择，油泼面市场需求大，一年四季，男女老少都
爱吃，而且操作简单，出餐速度快，一个人就能做，并且投资小，快速回本，保守60%利润，只要味道
好，服务好，卫生好，赚钱是很轻松的

膳学派油泼面培训学校

 膳学派有多位师傅常年教学培训，每个项目，由学员自己选择，专业师傅教学，理论和实践结合，师
傅亲身示范，学员亲手练习，每一个步骤，细致教学，每一个品种，反复实践，直到让学员踏实掌握每
个技术的诀窍，每个步骤的要点，都能自己亲手做出合格可口的小吃来。

油泼面是一种很普通的面食制作方法，将手工制作的面条在开水中煮熟后捞在碗里，将葱花碎、花椒粉



、盐等配料和厚厚一层的辣椒面一起平铺在面上，用烧的滚烫的菜油浇在调料上，顿时热油沸腾，将花
椒面、辣椒面烫熟而满碗红光，随后调入适量酱油、香醋即可。

油泼面的精髓是碗大、面筋道（尤其以biangbiang面和手工面扯面为主），点睛之笔就是油泼辣子。待面
煮熟盛到碗里，撒上葱花和厚厚一层辣子面，熟油一泼，满屋飘香，让人垂涎三尺。

油泼面好吃食材选择很重要。一是面粉要用高筋面，好是陕西关中地区产的小麦，因为关中小麦冬天藏
了一冬，春生夏长再收割，生长期长面粉非常有韧性，这样出来怎么都好吃。
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