
美咖无人售卖机厂家 共享咖啡售卖机 德阳咖啡售卖机

产品名称 美咖无人售卖机厂家 共享咖啡售卖机
德阳咖啡售卖机

公司名称 广州美咖科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市番禺区番禺大道北555号天安总部中心23
号楼2403

联系电话 19124376590 19124376590

产品详情

广州美咖科技有限公司位于(中国）广东省广州市番禺区番禺大道北383号海印星玥，是一家致力于新零
售的科技公司。广州美咖目前生产的产品有：大型咖啡售货机、自助餐厅咖啡售货机、共享咖啡售货机
、扫码咖啡售货机、酒店咖啡售货机、智能咖啡售货机等。我们致力于成为国内最有科技含量的行业综
合数据平台、O2O互动平台、文化传播平台；现阶段主要服务内容包括提供粉丝经济、传统咖啡行业与
新媒体整合、广告行业整合、无线支付与传统自助行业整合、互联网+大数据综合服务等。欢迎各界人
士咨询合作。

 

我们的咖啡胶囊包装：

铝膜塑封i锁住新鲜咖啡

就像葡萄一-样，咖啡豆的风味来自于合适的湿度、温度以及植物生长的高地。每种咖啡的生长区域都
有独特的风土人情为咖啡带来不同的香气、酸度、形态以及口感。

高品质的无纺布过滤器可以有效过滤咖啡

的蒸煮过程中产生的，存在于咖啡油脂里的大环二菇、咖啡醇、咖啡豆醇等物质。这些物质已经被证实
会提高总胆固醇和低密度胆固醇含量

 



咖啡饮用禁忌

1.切记咖啡不宜与茶同服。茶和咖啡中的鞣酸可使铁的吸收减少75%。宜用温开水送服;

2.茶叶和咖啡中的单宁酸，会让钙吸收降低。所以，喝茶和喝咖啡的时间，最i好是选在两餐当中;

3.含咖啡i因的饮料和食品，被孕妇大量饮用后，会出现恶心、呕吐、头i痛、心跳加快等症状。咖啡i因还
会通过胎i盘进入胎儿体内，影响胎儿发育;

4.儿童不宜喝咖啡。咖啡i因可以兴奋儿童中i枢神i经系统，干扰儿童的记忆，造成儿童多动i症;

 

广州美咖科技有限公司位于(中国）广东省广州市番禺区番禺大道北383号海印星玥，是一家致力于新零
售的科技公司。广州美咖目前生产的产品有：大型咖啡售货机、自助餐厅咖啡售货机、共享咖啡售货机
、扫码咖啡售货机、酒店咖啡售货机、智能咖啡售货机等。我们致力于成为国内最有科技含量的行业综
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新媒体整合、广告行业整合、无线支付与传统自助行业整合、互联网+大数据综合服务等。欢迎各界人
士咨询合作。

自助咖啡机的优势

品类扩充，口味升级才是硬道理

餐饮市场的竞争中，口味、品质是不会过时的话题。其实门店现磨咖啡的业内巨头们大多也是使用自动
咖啡机制作咖啡的，而外送咖啡存在诸多不确定因素，也使咖啡口感可能失去原来的真髓。而经过专业
咖啡师定制配方，流水化出品的自助现磨咖啡机，在口感和品质上都不会逊色于门店现磨咖啡。而价格
优势和更便捷的消费体验，让更多咖啡控们钟情于自助现磨咖啡机。随着设备升级，更加个性化，可自i
选定制浓度、口味的咖啡体验成为可能。

相比欧美国家人均每年消费咖啡500杯，中国的咖啡市场还有很大的增长空间，在未来3年到5年的时间里
是有很大增量的。参照现磨咖啡的增速，策略得当的自助现磨咖啡机以及点位选择，在未来几年会带来
巨大的市场红利可以分享。而如今自助咖啡机领域尚未出现线下咖啡门店中的那类业内巨头，“新玩家
”进入也能享受到市场红利。自助咖啡机行业目前属于“朝阳行业”，从投资产出比和回报周期上来说
，咖啡售卖机投资，都是充满吸引力的好项目。结合行业有效模型进行市场拓展，将有较大的概率取得
成功。

 

广州美咖科技有限公司位于(中国）广东省广州市番禺区番禺大道北383号海印星玥，是一家致力于新零
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新媒体整合、广告行业整合、无线支付与传统自助行业整合、互联网+大数据综合服务等。欢迎各界人



士咨询合作。

 

关于咖啡的高度烘焙(High Roast):

此阶段的烘焙，咖啡的酸味物质开始变弱，回甘表现最i佳，合适的豆子选择正确的该阶段烘焙度，使豆
子本身该表达的风味物质基本出现，苦与酸均衡，香气及风味俱佳，德阳咖啡售卖机，最常为日本、中
欧人士所喜爱。比如牙买加蓝山。豆表完全舒张，颜色也会变得均匀有光泽。

此种烘焙度适合中南美洲诸国的高山水洗豆以及牙买加蓝山、夏威夷柯娜、巴布亚新几内亚海岛系豆。
自然干燥法的巴西咖啡豆做单品，用此烘焙度会使该类咖啡豆香气更饱满，醇厚度更好。

新的精品咖啡偏浅烘焙风潮影响下，部分用于SOE的豆子或意式咖啡熟拼豆子的烘焙，会采用这个烘焙
度，

参考值：

一爆结束后与二爆之间。

普通半直火烘焙机炉内温度：212-220℃左右。

熟豆豆表：浓茶色。

艾格壮数值：65左右。

口感：酸苦均衡，喉韵出现苦，醇度高，回甘强，余韵饱满。

 

如何正确的喝咖啡:

一:如果是喝纯咖啡的话，那么水尽量不要太多，如果太多的话，扫码咖啡售卖机，不容易达到预期的效
果，共享咖啡售卖机，你也不容易的喝下去。

二:在喝咖啡后一段时间内，是不可以吃糖类食品的，甜品也是。（一小时到两小时），不然的话你会感
觉到反胃。

三:喝完咖啡后最i好吃一些东西，因为咖啡主要是大量消耗身体的能量，以维持自身的精神，所以在喝咖
啡后很有必要补充一些食物来增加自己的能量。

四:喝完咖啡后最i好不要做剧烈运动。如跑步等。同样会造成反胃。



五:喝完咖啡后，如果有想打嗝的冲动，他们尽量让这口气吐出来，而不是硬给他塞回去，不然你也会感
觉到反胃。

美咖无人售卖机厂家(图)-共享咖啡售卖机-德阳咖啡售卖机由广州美咖科技有限公司提供。美咖无人售
卖机厂家(图)-共享咖啡售卖机-德阳咖啡售卖机是广州美咖科技有限公司（www.meikakj.com）今年全新
升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：胡总。同时本公
司（www.Makaoo.com）还是从事无人自助贩卖机，自助贩卖机厂家，大型自助贩卖机的厂家，欢迎来电
咨询。
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