
商用米线米粉机 多功能面条机 快速风干米线机

产品名称 商用米线米粉机 多功能面条机 快速风干米线机

公司名称 曲阜智造输送机有限公司

价格 6500.00/台

规格参数 品 牌:智 造
型 号:KY-60
产 地:山 东

公司地址 曲阜市春秋东路科创路

联系电话 0537 - 3191653 15315376416

产品详情

米粉机简介:

米粉机拥有、干净、卫生等特点，保护消费者的健康。而且米粉机采用先进的生产工艺，全自动化生产

，无需人工，生产快，效率高，还能自行控制米粉

的大小和粗度

。发明了一种多功能型米粉机，不但生产的效率高、速度快，而且一机多用，不再仅仅只能生产米粉了

，还能生产各种各样的面食产品，比如米线、玉米面等。让米粉机走向了另一个高端。

生产性能:

1、生产工艺先进：采用生物变性新工艺，原料经挤压聚合而成，出机即熟，一次成型，不用蒸煮。

2、自动化程度高：仪表监控，操作简单，1~2人即可生产，螺旋推进，自动成熟，自动成型。

https://baike.baidu.com/item/%E5%A4%A7%E5%B0%8F
https://baike.baidu.com/item/%E7%B2%97%E5%BA%A6


3、安全卫生：机电一体，全封闭结构生产，性能稳定，生产过程无污染，安全卫生，符合国家食品卫生

标准。

4、出粉率高：从投料到出粉仅需几分钟，即可生产鲜米粉，又可生产包装干品（大米粉干，杂粮面条及

粉丝等），1公斤大米可生产鲜米粉2.8公斤。

5、一机多用：米粉机广泛适用于所有含淀粉

类粮食作物。大米、玉米、荞麦、红薯、土豆、绿豆、豌豆

等都可以生产，它不仅能生产米粉、米粉、朝鲜冷面、牛筋面、年糕、玉米面条、各种杂粮粉丝、各种

面条、杂粮面条、彩色面条等多种面食品，而且每种食品厚薄、粗细等规格可根据需要任意调整，真正

做到一机多用。

6、可生产几十种规格的产品，如：圆、扁，粗细，宽窄，厚薄，各种形状都可生产（圆、扁），加工食

品外表光滑，厚薄、宽窄、粗细均匀可调，筋软适度，有弹性，口感柔软、味道纯正。

7、多功能米粉机，生产快，出品率高，型号多，投资规模可大可小，适用于个体、乡镇加工厂及城市食

品加工厂。

8、所产多种米面食品可炒、可煮、可煎、可炸，还可凉拌或下火锅，真正“想嘛吃就嘛吃，吃嘛嘛就香

”。

设备特点

传统米粉机加工时，大米经过粉碎、蒸炊、成型三次程序，容易造成二次、三次污染，生产出来的米粉

易发黑，而且需要耗费大量的人力、财力。而新型自熟米粉机具有一次性成熟成型，操作简单、方便、

https://baike.baidu.com/item/%E5%A4%A7%E7%B1%B3
https://baike.baidu.com/item/%E7%8E%89%E7%B1%B3/18401
https://baike.baidu.com/item/%E8%8D%9E%E9%BA%A6
https://baike.baidu.com/item/%E7%BA%A2%E8%96%AF
https://baike.baidu.com/item/%E5%9C%9F%E8%B1%86/33722
https://baike.baidu.com/item/%E7%BB%BF%E8%B1%86
https://baike.baidu.com/item/%E8%B1%8C%E8%B1%86


卫生等特点，只需一人即可操作。本机体积小、成本低、收益高。加工出的米粉，晶莹、细腻、口感好

，还可生产粉丝、米粉、米线、糕粑。

       坐落于世界历史文化名城、孔子故乡的曲阜智造输送机有限公司，系一家从事机械、食品、
生物等行业生产技术及配套设备的研发、中试、推广于一体的公司。自成立以来，坚持“以德做人、以
诚做事”，“科技领衔生产”的经营理念，扎实的走科研与生产相结合的产业化道路，经过数十年的发
展，现已初具规模，产品畅销全国各省市，并出口南韩、俄罗斯、越南、泰国、马里、法国等地。在新
的征途中，我们将继续坚持“质量铸就品牌”的企业宗旨，致力于科技转化，竭诚为广大客户提供超值
服务。 热情、真诚、微笑、快速是“曲阜智造”恪守的生存之道。 公司注册资本为100万，法人代表
杨晓荪，所在地区位于山东济宁市,主营产品或服务为各种皮带运输机、废纸打包机、提升机 。我们以
诚信、实力和质量获得业界的高度认可，坚持以客户为核心，“质量到位、服务一流”的经营理念为广
大客户提供优质的服务。欢迎各界朋友莅临参观、指导和业务洽谈。您如果对我们感兴趣的话，可以直
接联系我们或者留下联系方式。

我们的地址：曲阜市春秋东路科创路联系手机：15315376416 期待您的咨询
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