
食品安全检测员考证培训

产品名称 食品安全检测员考证培训

公司名称 广州圣问技术服务有限公司

价格 2200.00/人

规格参数 圣问技术:每月开班、常年开办
stspx:全国各地循环开课
广州:全国通用、终身有效

公司地址 广州市黄埔区狮山路38号617房（仅限办公用途
）

联系电话 020-29805428 13412086256

产品详情

        食品安全检测员考证培训-食品安全问题主要包括以下几个方面:化学性危害、生物毒素
、微生物性危害、食品掺假和基因工程食品的安全性问题。 在我国,微生物污染、农药残留。江河湖泊和
近海等水源的污染以及非法添加激素和药物等是食品不安全的重要因素。“菜篮子” 的化学安全性问题
以农药和兽药残留、环境污染物和真菌毒素等污染较为突出,蔬菜水果农药(残留超标、非法使用兽药(如)
引起的急性中毒等事件严重影响了我国食品业的发展。

一、食品安全检测技术培训报名对象：

1.保健食品、婴幼儿配方食品、特殊医学用途配方食品、其他特定人群的主辅食品、乳制品、食品添加
剂等生产单位、大型餐馆、供餐人数为1000人以上的单位食堂、中央厨房、集体用餐配送单位、餐饮管
理企业、食品连锁经营企业（含餐饮连锁企业及总部、有销售食品的连锁药店总部和含食品制销大型连
锁超市及总部等）食品经营者应配备高级食品安全管理检验检测员；

2．白酒、食品植物油、大米、肉制品、面制品等食品生产单位，食品批发市场开办者、食品零售市场开
办者、网络食品交易第三方平台提供者应当配备中级以上级别的食品安全管理监管检验检测员；

3.其他食品生产经营单位应当根据实际情况，配备相应级别的专职食品安全管理检验检测员。

        4、其他职业：化学检验员、化验员、水质检验员、食品检验员、农产品检验员、材料
物理性能检验员、计量员、计量校准员、计量管理员、计量内校员、内部校验员、内审员等鉴定培训安
排。

二、鉴定方式：

分理论考试和技能考核，结业后，由国家职业技能鉴定指导中心核发相应级别职业资格证书（证书长期



有效，无需年审，该证书是食品检验人员职业技能水平的资格凭证）。

三、食品安全检测员资格证书认证费用：

本次鉴定为初级、中级、高级三个等级，技师和高级技师另行安排（提前通知）。其中初级资格1800元/
人；中级资格2000元/人；高级资格2200元/人（含专业理论、教材资料费、理论考核费、证书费、午餐费
等），交通住宿自行安排，费用自理。

四、食品安全检测员证书培训报名条件：

食品安全检测员培训怎么报名？怎么考食
品安全检测员证书？-圣问技术（stspx）计量认证职业资格技能培训中心

五、食品安全检测员培训内容：

A、食品安全检测实验室器具使用操作规范:

1.检测样品项目记录应清晰、全面,每次检验应做两次试验,误差必须在规定的误差范围内。

2.化验员操作过程中应做到取样及时,检验及时,出具检验结果及时。

3.做到取样准确、试剂准确、分析准确、计算准确、结果准确。

4.仪器使用过程中严格按照操作指南中的要求进行操作,避免因操作不当对仪器造成不必要的损坏。

5.仪器存放置在干燥、尘、无振动处;内部通道应保持清洁,无灰尘,食用前若有污物,可用棉质物拭净。

6.仪器出现不正常现象时,请参说明书进行排查,如仍不能排除故障,请联系生产厂家。

7.保持仪器内外清洁干燥,避免任何液体流入仪器内部,防尘、防损害性物质。

8.试剂类检测产品都有一定的保质期 ,确保在保质期内使用,及时处理掉废弃检测试剂。

9.需要电路的仪器使用完拔掉USB连线,断开仪器与电脑工作站的连接。

10.清洁仪器外表面好使用一次性手套,用- -次性擦布沾水或温和去污剂。

11.仪器若长期不使用,每月应通电数次,每次不少于2小时,好定期拿出来使用下,以防过久不用影响检测结果
。

12.实验用品轻拿轻放,按照操作说明正确使用仪器设备,正确标定化学试剂

B、国家强制的食品检验基础知识及操作技能：

1.食品检验的感官检验技术；

2.食品检验的化学基础；

3.实际操作技能培训；

http://www.stspx.net


4.食品检验概述；

5.食品专业分析与检验技术（按工种分）；

6.误差分析与数据处理；

7.化学分析与检验技术；

8.仪器分析与检验技术&食品检验的微生物检验技术；

9.农产品农残检测技术等。

     食品安全检测员培训考证报名地址如下：

      上海培训点                                  
郑州培训点                                成都培训点

 地址：上海市长宁区延安西路      地址：郑州市金水区经二路      
地址:成都市武侯区南台路

      昆明培训点                            
杭州培训点                                   
厦门培训点

 地址: 昆明市官渡区明通路       地址: 杭州市上城区中山南路      
地址:厦门市集美区银江路

      济南培训点                           
西安培训点                                    
南京培训点

地址: 济南市天桥区北园大街     地址: 西安市雁塔区乐游路         地址:
南京市江宁区天印大道

     苏州培训点                                
长沙培训点                                南昌培训点

地址: 苏州市姑苏区东吴北路    地址: 长沙市芙蓉区五一大道       地址:
南昌市青山湖区洪都中大道

     广州培训点                                  重庆
培训点                               宁波培训点 

地址:广州市黄埔区大沙地东路   地址:重庆市沙坪坝区小龙坎正街   地址:宁波市海曙区中山西路

    南宁培训点                                 
贵阳培训点                                  深圳培训点

地址:南宁市西乡塘区友爱北路     地址:贵阳市云岩区沙井街         
地址：深圳市龙岗区龙岗大道



东莞培训点                                     
武汉培训点                                      
石家庄培训点

地址:东莞市南城区西平              
地址:武汉市武昌区中南路           地址:石家庄市新华区中华北大街

六、食品安全检测实验室的要求及注意事项:

1.为保证实验室的安全运营，便于清洁、 消毒和维护提供足够的空间。

2.实验室墙壁、天花板、地面等应易清洁、防渗漏并耐化学品和消毒剂的腐蚀,地板防滑。

3.实验台面应防水,无渗漏,易于清洁和消毒,诃耐消毒剂、酸、碱、有机溶剂和中等热度的作用。

4.配备专用于食品检验活动所需的冷藏和冷冻、保温加热、干燥消毒、数据处理与分析、信息传输设备
等]工作条件。

5.工作环境应当满足检验方法、仪器设备正常运转、技术档案储存、样品制备和储存、防止交叉污染、
保证人身健康和环境保护等要求。

6.实验区应当与非实验区分离。对互有影响的相邻区域应当有效隔离,明示需要控制的区域范围。

7.在实验室工作区外应有存放外衣和私人物品的设施,设有供长期使用的存储空间。

8.实验室器具应坚实耐用,在实验室中有足够的储存空间、清洁空间,摆放常用物品的空间。

9.实验室门窗要完好,门上好有可视窗,并达到适当的防火等级,好能自动关闭。

10.检测过程建立检验过程记录,对检验结果进行分析,对设备使用情况进行登记,确保设备正常使用,用完后
放回原处。

11.动仪器与静仪器分开:精密仪器(如天平、比色计、酸度计等)应必须与震动仪器(如震荡器、搅拌器等)
。

12.常温与热源设备分开:热源仪器(如恒温干燥箱、水浴锅、电炉等)必须与其它-
切设备分开,不然会影响其它设备的正常使用。

13.危险化学用品(易燃易爆、易腐蚀、剧毒等) ,根据本品特点选择放置条件,避免接触易敏外界条件。

14.外来人员未经允许不得私自进入食品检测实验室。

15.靠近实验室的位置建议配备灭火器或其他清除污染的工作。

16.有完好的机械通风系统,以便空气流动,门窗能足够打开。
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