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产品详情

酿酒设备

一般来说，在运用酿酒设备进行酿酒之余，在日常的运用中要注意做好它的日常检查，如在运用中发现
设备的出水管与设备中进气管中间的连接部分出现漏气现象，要在一时间内及时进行应急处理更换连接
接头。避免空气的继续进入。下面详细介绍白酒酿酒设备的日常运用方法：

随着酒类出产企业在设备范畴的出产投资不断加大，以往在啤酒、饮料等规范化、标准化以及高技能含
量的出产技能与配备正在快速的移植的白酒、葡萄酒、黄酒等酒类细分出产与包装范畴。

如困扰白酒职业多年的白酒全自动定量灌装技能、异型瓶定量灌装技能已经开端在白酒出产范畴大规模
推广应用；传统白酒前处理、酿制等落后的简单酿酒设备、人工操作、低卫生标准等情况正在被全自动
、食品级不锈钢、自动温度、湿度操控等技能与配备所取代。

此外，在流程化管理快速发展的前提下，酒类职业的物流追溯技能也达到了较高的高度，可以监控与记
载从出产环节到消费终端的一切环节，为酿酒职业的食品卫生提供了有力确保。

此外，对于酿酒设备来说，酿酒配备与技能的快速前进首先是酿酒职业的快速发展为前提，而职业协会
、酿酒企业与配备厂商的深度交流与协作也是推进白酒酿酒设备技能快速进步的重要因素。

酿酒设备

1、在选择酿酒设备之前要明确想要酿什么酒，不同的酒会有不同的酿酒设备。要根据自己的需求选择不
同型号设备，确定设备的材质，304不锈钢生产的酿酒设备环保、美观，化学性质相对比较稳定，不会产
生对人有害的物质，而且容易清洗，操作也便利。



2、酿酒设备的制作可以选择冷轧不锈钢板材，也可以选用电化学抛光的材质。但不管选择哪种材质，都
必须保证内外表面均匀一致，这是对制作工艺的考验。而且其相对于碳钢或者低合金钢制作出来的酒罐
有多方面的优势。

3、合适的才是好的，在设备的大小选择上要根据实际的销售量和需求量来定。正常情况下，家用型一般
是50斤或100斤的容量，作坊一般是200斤到500斤的容量，商业型的1000斤的容量以上。

好的酿酒设备具有明显的优势，比如，安全性能稳定，纯粮食酿酒设备，使用寿命长，出酒快，酒率高
，酿酒设备，节约燃料，酒质好等等。我们在选择酿酒设备时不仅要考虑它的性能，还要考虑到它的生
产成本，这样既能保证白酒的质量，还能确保生产商的利润。

1、及时清理酿酒设备上的残留，冲刷设备，保证各部件外表清洁、枯燥，减少锈蚀。对设备的三个滤清
器认真进行清洗保养，及时扫除故障。停放时要放净柴油、润滑油和冷却水，卸下蓄电瓶和三角皮带。

2、酿酒设备进行适当的清洗，需要采用适当的清洁剂和正确的清洗流程，从而才能有效防止有机物和矿
物质在系统中残留，清洗流程需要合理制定，并且严格执行，这样才能将系统故障率降到较低，玉米酿
酒设备，新的酿酒设备在使用前也需要用化学清洗剂进行清洗。

3、旧酿酒设备每过半年需要彻底清洗一遍，除了保证酒质以外，可以延长设备的使用周期。一直在用的
设备也是要定期清洗的，否则时间长了会有水垢和污垢，常用的清洁方法有机械除垢法、酸类除垢法和
碱类除垢法。

4、我们可以将白醋倒入酿酒设备内少许，将其在罐内摇匀，再通过加热来进行清理。因为醋的酸性可以
很好的分解掉管壁上的盐物质。加热片刻之后，壁内的物质就会没了。如果还有就再放入少许，再次加
热。但是处理之后一定要对管内清洁。

生料酿酒设备-酿酒设备-融兴机械由曲阜融兴机械设备有限公司提供。曲阜融兴机械设备有限公司（ww
w.qfrongxing.com）位于曲阜市长春西路北首(三星国贸北对过）。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前
融兴机械在农业机械中享有良好的声誉。融兴机械取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达
到了一个新的高度。融兴机械全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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