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产品详情

保色作用：采用真空油炸，油炸温度大大降低，水果大型真空油炸机报价，而且油内的氧气浓度也大幅
度降低。油炸食品不易褪色、变色、褐变，可以保持原料本身的颜色。如猕猴桃极易受热褐变，青海大
型真空油炸机报价，若采用真空油炸，可以保持其绿色。 

保香作用:采用真空油炸，原料在密封真空状态下被加热。原料中的呈味成份大多数为水溶性，在油脂中
并不溶出，并且随着原料的脱水，胡萝卜大型真空油炸机报价，这些呈味成份进一步得到浓缩。由此采
用真空油炸技术可以很好地保存原料本身具有的香味。大型真空油炸机报价 

建立各种真空油炸食品生产中水分损失和脂肪吸收等重要参数的预测经验方程及数学模型，从而为更准
确地掌握真空油炸过程的传热传质规律，为产品的工业化生产提供更、科学的预测手段。 

积极展开对各种油炸参数条件下不同类型炸用油在重复油炸后的安全性评价的研究，建立重复油炸后油
脂的安全性评价模型，提高油炸产品的质量与安全。大型真空油炸机报价 

 

我国果蔬资源十分丰富，发展果蔬脆片的生产有着极大的优势，它是我国发展、优质、创汇农业的一条
新路。

但是，大枣大型真空油炸机报价，与国外真空油炸技术相比，我国的油炸产品还存在脂肪含量高、品种
单调、贮存品质差、生产成本高等一系列缺陷，而且其技术的研究主要集中在单一产品的工艺和设备方
面，缺乏可操作的模型分析和机理探讨。今后的研究工作需要解决以下几方面的问题:

⑴ 解决油炸食品含油率高以及油炸产品单一问题。真空油炸过程热油为加热介质，但它同时也迁移到食



品中去，引起人们对健康问题的关注。因此降低油炸食品的脂肪含量应成为食品科研人员以及食品企业
界力争达到的目标。简易可行的方案可以通过增加固形物含量以及涂膜技术来实现。
大型真空油炸机报价

水果大型真空油炸机报价-青海大型真空油炸机报价-新迈工业装备由山东新迈工业装备有限公司提供。
“低温真空油炸机，变温压膨化设备，低温真空冻干设备”就选山东新迈工业装备有限公司（www.shand
ongxinmai.com/），公司位于：诸城市龙都街道土墙工业园，多年来，山东新迈工业坚持为客户提供好的
服务，联系人：景经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。山东新迈工业期待成为
您的长期合作伙伴！
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