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联系电话  13054758288

产品详情

琥珀核桃双室真空油炸机

真空油炸机操作方法

1、使用时应保持油锅内的油面高于1/4油锅深度，琥珀核桃双室真空油炸机定制，但高油面高度不能大
于2/3油锅深度。

2、合上电源开关，红色指示灯亮，此时电源已供至本炉，只要顺时针方向旋转温控器，把所需的温度值
对准红点位置，此时绿色指示灯亮，红色指示灯熄，表示电热管工作，锅内油开始升温，当油温升至所
需的温度时，温控器能自动切断电源，同时绿色指示灯熄灭，红色指示灯亮，电热管停止工作，锅内油
温开始下降，当油温降到设定温度值时，琥珀核桃双室真空油炸机厂家，温控器能自动接通电源，此时
红色指示灯灭，绿色指示灯亮，电热管又工作，油温上升，广西琥珀核桃双室真空油炸机，如此反复循
环，以保证油温在设定的温度范围内恒温。
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我国果蔬资源十分丰富，发展果蔬脆片的生产有着极大的优势，它是我国发展、优质、创汇农业的一条
新路。

但是，与国外真空油炸技术相比，我国的油炸产品还存在脂肪含量高、品种单调、贮存品质差、生产成
本高等一系列缺陷，而且其技术的研究主要集中在单一产品的工艺和设备方面，缺乏可操作的模型分析



和机理探讨。今后的研究工作需要解决以下几方面的问题:

⑴ 解决油炸食品含油率高以及油炸产品单一问题。真空油炸过程热油为加热介质，但它同时也迁移到食
品中去，引起人们对健康问题的关注。因此降低油炸食品的脂肪含量应成为食品科研人员以及食品企业
界力争达到的目标。简易可行的方案可以通过增加固形物含量以及涂膜技术来实现。
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真空油炸又叫低温油炸，是指在真空这种缺氧的状态下进行的食品加工、脱水，从而减少食品加工中氧
气与食品进行接触而氧化，琥珀核桃双室真空油炸机价格，避免氧化反映产生对人体危害及细菌的侵蚀
，例如脂肪酸化，酶促褐变及氧化、碳化、酶变等有害物质等，实现做健康食品之心愿，避免高温油炸
所带来的诸多弊端及食品营养损失现象。果蔬脆片是新鲜蔬菜水果，运用的双透双渗脱水工艺，保留了
果树中的营养成分和微量元素。
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广西琥珀核桃双室真空油炸机-山东新迈工业(推荐商家)由山东新迈工业装备有限公司提供。山东新迈工
业装备有限公司（www.shandongxinmai.com/）在休闲食品加工设备这一领域倾注了无限的热忱和热情，
山东新迈工业一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社
会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：景经理。
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