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产品详情

酿酒设备

酿酒设备是指用于制酒原料的蒸煮、糖化、发酵、蒸馏的设备。而生料想要酿制出质量好的成品酒，在
这一实际操作进程中不存在蒸煮、糖化，而发酵容器用简略的胶桶、陶瓷缸、木桶等都能够，那这种设
备的酿制流程是什么呢？

中小型酿酒设备的酿制流程：

在很多设备中，无论传统设备仍是新型设备，其原理都是相同的，即是通过将酒醅加热蒸发成酒蒸汽，
在经冷却之后，得到成品酒的进程。而完结这个操作的进程称之为蒸馏。蒸馏是使用组分蒸发性的不同
，酿酒设备价格，别离液态混合物的单元操作(蒸馏能够分为蒸发、别离、冷却几个进程，习惯上统称为
蒸馏)。

而把液态混合物或固态发酵酒醅加热使液体沸腾，生成的蒸气比本来混合物含有较多的易蒸发组分，剩
余混合物中含有较多的难蒸发组分，因此可使本来混合物的组分得到部分或彻底别离。

而那些经酿酒设备简略蒸发。而生成的蒸气经冷凝而成液体。蒸馏的方法较多，主要有简略蒸馏和精馏
等。在白酒生产中，将酒及其伴生的香味成分从固态发酵酒醅或液态发酵醪中别离浓缩，得到白酒所需
要的含很多微量香味成分及酒精的单元操作称为节，它归于简略蒸馏。

酿酒设备

酿酒设备在使用之前一定要做好整理消毒处理，这样能够去除设备表层和内里的尘埃、病菌以及异味，
通过消毒处理的小型白酒酿酒设备是酿出好酒保证的首步，因而务必要做好。那此外，在使用小型白酒



酿酒设备酿酒时，还有哪些注意事项呢？

①挑选酿酒酒曲：一定要挑选稳定性好的酒曲，一些散卖酒曲制造时卫生达不到要求，导致被杂菌，酒
曲被杂菌简单导致酒酸酒苦，因小失大。正宗酒曲能够在专业的购物平台上购买或许直接和酒曲厂家联
系，和厂家签个合同，以便日后长期合作供给。

②掌握火候：因为在整个酿酒的过程中，你叫关键的一点是蒸馏这一步，通过发酵后的曲种需求上锅蒸
馏，然而，蒸馏可是一个技术活，酿酒设备厂家，因为现在的酿酒设备选用的是新式加热方式，不同于
传统酿酒办法中的直接加热，因而能够削减酿酒过程中的糊锅概率。

③掐头去尾取中心：因为在白酒蒸馏的过程中，前期中期和后期的成分是不一样的，中心的才是我们所
需求的正宗的原浆酒，而头酒和尾酒中含有和，喝起来简单让人口干上头，所以需求将者三部分的酒分
隔装瓶。

现在来说，随着新工艺的酿酒设备的兴起，让城市中的人们也能够享受到自酿白酒的趣味，因为现在的
设备能够用煤、柴、天然汽为原料，占用的空间不大，操作简单方便，利用业余时间能够进行酿酒了。

1、在使用酿酒设备之前要仔细阅读使用说明书，严格按照说明书进行使用，这样可以减轻保养的负担，
除此之外定时进行检修和清洗都会起到保养和维护的作用，白酒酿酒设备，维护和保养的目的就是提高
小型酿酒设备的使用年限，为了节约成本，酿酒设备，提高资源的利用率。

2、要知道，保养只是对正常运作的酿酒设备进行检查，方法简单易懂，除了的特殊设备，一般的工作人
员都可以完成相关操作；并非如维修那样需要将大量的零部件拆卸，而且还要求相关人员拥有专业的知
识和技能。

3、对于新设备来说，使用前需要进行彻底的清洗，然后将设备的导汽管连接好、烧火，待锅炉水烧开后
继续烧火30分钟，对白酒酿酒设备进行蒸汽消毒。否则开始的酒会有苦味及邪杂味。

4、但清理酿酒设备要避免硬物对其造成划伤，如果存在污染物，可以适用酒精进行擦拭，保持机身的光
洁，设备的单向阀和不锈钢三通头需要经常进行清洗。保持其整体的干燥，定期进行维护。

5、锅炉是酿酒设备的心脏，我们一定要维护好，一般来说，每隔半年需进行一次彻底的清洗，主要是去
除锅炉加热管内部水垢和外部的烟灰垢。

融兴机械(图)-酿酒设备厂家-酿酒设备由曲阜融兴机械设备有限公司提供。“酿酒设备,储存罐,农林牧机
械,食品机械,设备配件,机电产品”就选曲阜融兴机械设备有限公司（www.qfrongxing.com），公司位于：
曲阜市长春西路北首(三星国贸北对过），多年来，融兴机械坚持为客户提供好的服务，联系人：胡经理
。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。融兴机械期待成为您的长期合作伙伴！
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