
甜糯米露酒批发 甜糯米露酒 龙之游食品丨优惠多多 

产品名称 甜糯米露酒批发 甜糯米露酒
龙之游食品丨优惠多多

公司名称 浙江龙之游食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省衢州市龙游县东华街道城南工业区开源路
40号2号厂房

联系电话  13706704528

产品详情

浙江龙之游食品有限公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺及口感改良等
方面有多项科技研发成果，甜糯米露酒批发，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保
健酒等系列酒饮料产品。

龙之游与您分享：

一般一斤的糯米用4g的甜酒曲进行发酵，注意甜酒曲一定不能用温度太高的水来搅拌，还有一定要把糯
米晾凉之后再加入甜酒曲。发酵三天，甜糯米露酒价格，看到酒出的差不多和米一样高的时候就可以加
水二次发酵了，中间每天可以尝一尝，感觉是你喜欢的口味了，就可以过滤出来放到冰箱保存了，发酵
时间越长酒味越大。

浙江龙之游食品有限公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺及口感改良等
方面有多项科技研发成果，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保健酒等系列酒饮料
产品。

龙之游与您分享：

魏晋南北朝时期，饮酒变成了一种社会上很普遍的行为，无论王公贵1族还是平民百姓，2.5L甜糯米露酒
价格，饮酒都成为生活中的一部分。同时酒的品种也在大量地增加，贾思勰的《齐民要术》对当时各种
酒制曲酿酒技术进行了经验总结，可谓是世界上zui早的酿酒工艺学著作。



浙江龙之游食品有限公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺及口感改良等
方面有多项科技研发成果，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保健酒等系列酒饮料
产品。

汉朝之际设置了专门制曲的“曲房”。汉代酿酒者把精力关注在制曲方面，想方设法提高酒曲的发酵能
力，甜糯米露酒，以求酿出度数高的酒。他们设置了专门的曲房，在炎炎夏日派专人开窗门、关窗门控
制室内发酵温度，以制造质量更高的“酒曲”。

甜糯米露酒批发-甜糯米露酒-龙之游食品丨优惠多多(查看)由浙江龙之游食品有限公司提供。行路致远，
砥砺前行。浙江龙之游食品有限公司（tz.zjlzy1288.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴
，更矢志成为黄酒具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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