
潍坊土家酱香饼培训机构，欢迎致电

产品名称 潍坊土家酱香饼培训机构，欢迎致电

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

潍坊土家酱香饼培训机构，欢迎致电018

膳学派小吃土家酱香饼是用几十种天然原料巧妙搭配，用特殊的技术慢慢熬制的酱，香味浓郁，滋味鲜
美，甜中带酸，酸里透辣，用高精面粉做成的饼，烤好之后，酥脆可口，外焦里嫩，配上酱汁，不油腻
、不上火、不口干，远非其他饼类可比。

膳学派土家酱香饼小吃培训

酱香饼/千层饼是人们常吃的主食之一，特别是北方人的主食，而现代更是作为一种小吃，早上吃，中午
吃，下午还吃，没事的时候也吃，饿了更是要吃。它的价位和其它主食（馒头，油饼等）基本相同，属
于大众消费，它是一种可以让消费者长期接受的食品。

膳学派小吃培训中心技术领先，有着自己的独特配方，具有极高的竞争优势。做出的酱香饼香得出奇，
甜的滋味，辣的火爆，脆的流口水，以其香、甜、辣、脆为都市上班簇，街坊生活的较爱。

酱香饼的做法有什么不同，其实也没有多大的不同，制作用的都是同样的烙饼机制作，酱香饼只一点的
酱料的制作而已是多了，千层饼与酱香饼的不同之处就是酱香饼有着一种特有的酱料，制作出来就有着
一种特色的酱香味！但是有一些人是不喜欢这种饼的，他们更偏爱千层饼，千层饼没有那一股的酱香味
，而是一种芝麻和小麦面粉的清香味到，吃起来千层香脆芝麻粒粒香浓薄酥软脆回味悠长。千层饼与酱
香饼各有千秋，学会制作千层饼与酱香饼，只要消费人群更偏爱哪一种饼你就可以专门那一种，同时可
以兼卖一下小饼，真正的多方面赚取大众之财。

土家酱香饼是四川一种特有的小吃，以香、甜、辣、脆为主要特点，辣而不辛，咸香松脆，香中有香，
甜中带绵，辣而不燥，外脆里软。几百年来以他独特的口感与风味传承于土乡人间，集色、香、味于一
体的独特的香酱饼大众口味食品，又称土家香酱饼。土家酱香饼做好后，根据顾客的需要，用刀切成扇
形小块，论秤卖斤，一般一斤五元左右，利润50%以上，销售时使用镀膜牛皮纸袋包装，经济实惠，干
净卫生，顾客可以拿着吃，走着吃，很适合现代人生活的快节奏。土家酱香饼投资小，回报快，需求量
大，市场广阔，已成为众多小吃创业者的首选项目。开店方便，无论是在地铁旁边、公交站牌、小吃街



都是地理位置比较优越的地方

东北千叶酱香饼像纸一样薄,东北独特的秘方,已被公众朋友所爱戴,关键是东北千叶酱香饼是由不同的香
料酱才是真正的秘密,酱料配制时间是非常讲究的。只有用这种方法可以使酱香饼让它更美味。

东北千叶酱香饼培训,学习东北酱香饼做法，以其“饼筋，面软，酱香，口感独特，营养丰富”等特点而
闻名全国。
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