
工艺半球电饼铛 红双喜电饼铛

产品名称 工艺半球电饼铛 红双喜电饼铛

公司名称 哈尔滨剑鸣生物科技开发有限公司

价格 80.00/台

规格参数 品牌:半球
型号:悬浮
饼铛类型:电饼铛

公司地址 中国 黑龙江 哈尔滨市南岗区 夹树街100号

联系电话 0086 0451 81050081 15196867777

产品详情

品牌 半球 型号 悬浮
饼铛类型 电饼铛 电饼铛功能 烙
电饼铛加热面 双面加热 烙盘设计 悬浮式
电饼铛功率 1000W及以下 饼铛口径 32-35cm
价格范围 90以下 额定电压 220（V）
额定功率 800（W）

规格型号】

 规格：32c

 外箱尺寸：63.5×42×35.5cm

 毛重/净重：3.8/3.3kg

【产品介绍】

 ★专门为家庭使用设计，操作简单，方便快捷。

 ★酚醛树脂外壳，无毒，无味，美观大方，便于清洁。



 ★内胆全部采用优质不粘涂层，坚固耐磨一物多用，尽享烹调乐趣。

【性能特点】

 ★全自动悬浮电饼铛：外壳采用酚醛树脂为原料，无毒、耐磨、卫生。

 ★上下加热悬浮，不用翻锅。采用进口不沾层涂料，防沾效果极佳。

 ★上下加热盘一次压铸成形，受热均匀不变形。

 ★先进的双控电路，干烧不损坏。

何谓悬浮？

所谓悬浮就是电饼铛的上下加热面中间间隙是可以调整的，饼厚则两面上升，薄则两面下降，这样有效
保证了双面的加热均匀，悬浮式电饼铛有简单易用，升温快速，清洗方便等特点，专为您的家庭而设计

半球电饼铛 红双喜电饼铛 电饼铛[家用电器]

产品介绍： 【产品介绍】★专门为家庭使用设计，
操作简单，方便快捷。★酚醛树脂外壳
，无毒，无味，美观大方，便于清洁。
★内胆全部采用优质不粘涂层，坚固耐
磨一物多用，尽享烹调乐趣。【性能特
点】★全自动悬浮电饼铛：外壳采用酚
醛树脂为原料，无毒、耐磨、卫生。★
上下加热悬浮，不用翻锅。采用进口不
沾层涂料，防沾效果极佳。★上下加热
盘一次压铸成形，受热均匀不变形。★
先进的双控电路，干烧不损坏。何谓悬
浮？所谓悬浮就是电饼铛的上下加热面
中间间隙是可以调整的，饼厚则两面上
升，薄则两面下降，这样有效保证了双
面的加热均匀，悬浮式电饼铛有简单易
用，升温快速，清洗方便等特点，专为
您的家庭而设计

产品价格：

价格单位：

悬浮电饼铛产品特点：

?采用先进的双控电路加热，上下盘可单独或同时加热，热效率高，



 省时、省电。

? 采用悬浮结构设计，烙饼不用翻锅，操作更方便。

?采用性能优良的电子元件，加热管采用高碳钢材质，干烧不会损坏，

安全可靠，使用寿命长。

?加热盘用铝一次压铸成形。密度高、强度大、不变形、受热均匀。

?采用最新不粘涂层涂料、防粘效果极佳。

?采用优质温控器，灵敏度高。当内部温度达到设定值时，加温自动

停止；当温度下降到一定值后加温自动开始。正常使用突跳寿命长

达10万次，确保产品更安全、更耐用。

?外壳采用不锈钢冷板，酚醛树脂为原料，具有无毒、无味、耐磨、

卫生等特点。

使用方法：

?第一次使用时，先用湿布将烤盘擦拭干净，上下加热盘擦上少量食用油。

?接通电源，打开电源开关，电饼铛开始预热（加温指示灯亮），当温度

达到设定值时，完成预设过程（加温指示灯灭）；

?打开铛盖，放入将要制作的食品后盖好上盖，参照食品加工表计时，也

可凭经验掌握，一般当电饼铛四周热气变小的时候，表示食品已熟，可

启锅。

?根据烙出食品的火候，合理调整制作时间。

?食品加工表只供参考，它与电压、气温、加工食品的品、软硬、大小等

都有关。

?烙饼，烧烤多用炉使用说明：经饼铛打开成90，向上提上盘手柄，同时

向右翻转成180，打开制成架放平（稍微有倾斜）在上盘最低位置设有导

油孔，把剰油盘放到导油孔下方，把多余油拍到锅外，真正做到健康烧烤。



警告！

电饼铛只适用220v-50hz的交流电源使用，电压过低将延长食品加工时间。

电饼铛使用单相三孔插座，必须有接地保护，避免与其它电器共用一个插座。

如果电源线损坏，必须用专用软线或从其制造厂或维修部买到的专用组件来更换。

产品出现故障，必须到指定维修点去维修。请勿私自拆装检修，或带点拆下后盖。

注意事项！

一、请置于平稳的桌面或台案上，注意不要接近火源及易燃物。

二、加热时，严禁用手触摸烤盘，以免烫伤。

三、请勿让儿童单独使用。

四、放油过多溢出时，请及时擦拭，切忌让油污下流渗入开关或下盖，以免影响

 电饼铛的正常工作。

五、在制作过程中，请勿用刀或金属器具在电饼铛内切割食品。

六、使用后，切断电源，请及时将内外污物清理干净，借助电饼铛的余温用餐巾纸

或抹布擦拭即可。

七、切勿将产品放入水中或用水冲洗。

八、使用时因内部温度变化，零部件收缩膨胀时发出“咔咔”声，属正常现象。

九、本产品限于室内使用，如在室外使用时，必须有防护保护。

1、如何用电饼铛制作千层大饼？用上等面粉,加水加盐拌匀,行2小时(冬天4小时),然后拌匀摊开放油,扇壮
折叠

成条壮再卷成饼坯,再做成所需的饼,锅加热放油然后放面饼,请记住不要勤翻,

不要少油,千层饼既成。

2、电饼铛可以做烧烤，铁板烧，煎鱼，烤鸡翅吗？当然可以咯，但是烤鸡翅要注意入味，最好是翅中，
鸡翅要划刀，方便熟。

肉类要注意刀功不可切太厚。煎鱼要记得加面或蛋，因为电饼铛的功率不同，

火力不一定很猛，有可能鱼会碎。当然火力急就不怕。总的来说，只要加热



可以熟的，那都可以往上扔。不过用完要刷干净哟。

3、电饼铛和烤箱在功能和用途的区别是什么?电饼铛其实最重要的功能就在一个饼字，就是烙饼用的，
可以变些花样的比如

做油饼、或是有些人拿来做面包或披萨。也有少部分人拿来烤鱿鱼和做烤鱼或

牛排。电烤箱的作用就不用太多介绍了吧，烤鱼、烤鸡、羊肉串等，如果你喜欢自己

做些蛋糕类的面点是非常不错的选择。

4

、电饼铛可以用来烙饼(包括煎饼)煎蛋做水煎包等吗？可以作很多吃的，现在的电饼铛，基本都具有烤
、烙、煎、炸、炒等功能，不

光可以作饼，还可以煎荷包蛋，烤肉，炸东西，炒菜等，用途很大的。
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