
博兴绿创 炉烤全猪 安徽烤猪炉

产品名称 博兴绿创 炉烤全猪 安徽烤猪炉

公司名称 山东省博兴县绿创食品设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县湖滨镇寨高村

联系电话  13305435606

产品详情

  烤猪炉 自动旋转， 双电机双控制器，智能8段式恒温自动点火， 大大节省人力和燃气成本。
4、操作简单 ， 安全可靠 ，带自动安全检测系统。5、  烤炉优点：烧出来的烧猪具有皮脆，色泽金黄
均匀，油率回收高，干净的特点，同时可以用来烧鸭、烧鹅、烧乳猪、烧腊肉，叉烧等，具头很强的通
用性，它是一机多用的性价比超高的产品，炉烤全猪，是大酒店、个体户创业致富的选烧烤炉具。

怎么用脆皮烤猪炉

3.烤架盖上锡纸，并在锡纸上涂上一层油，将脆皮烤猪炉调到200度预热10分钟。

4.将腌好的鸡翅放在烤盘上，安徽烤猪炉，先烤15分钟。

5.打开炉门，在鸡翅的表面刷上一层蜂蜜，再烤5分钟。

6.再打开炉门，将鸡翅翻面，刷上一层蜂蜜，再烤5分钟。

按照上述步骤进行操作，我们就可以做出美味的烤鸡翅了。当然我们烤制过程中也可以添加孜然粉、辣
椒粉或是其他调味料，调味的分量可以根据自己的口味来增加或减少。

辽宁烤全猪炉，夹一块入口，瞬间满嘴都是肉香，这香味是那种久违的香味，轻轻一咬，皮发出清脆的
“咔吱”声，烤全猪炉型号，挂炉烤猪，随之是香猪肉的细嫩滑口。由于香猪被猪得很干爽，所以吃起
来没有油腻感，到后记者也不知吃了多少块香猪肉，总之吃得很过瘾。

  吃香猪时，脆皮烤猪炉，再配上山庄自己种的新鲜蔬菜，整顿饭很有清爽很有味道。重要的是，那头
香猪仅百多元，却足够十多人吃。



烤全猪炉，辽宁烤全猪炉，在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前机械加工中拥有较高的，享有良好的
声誉，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。绿创全体员工愿与各界有识之士共同发展，
共创美好未来。

博兴绿创(图)-炉烤全猪-安徽烤猪炉由山东省博兴县绿创食品设备厂提供。山东省博兴县绿创食品设备厂
（www.bxspsb.com）是从事“无烟烧烤车,无烟烧烤炉,烤羊腿炉,烤全羊炉,无烟烧烤桌”的企业，公司秉
承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：泥总。同时
本公司（www.bxlckytl.com）还是从事烤羊腿炉，烤羊腿炉厂家，无烟烤羊腿炉的厂家，欢迎来电咨询。
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