
甜糯米露酒批发 绍兴甜糯米露酒 龙之游食品丨信誉良好

产品名称 甜糯米露酒批发 绍兴甜糯米露酒
龙之游食品丨信誉良好

公司名称 浙江龙之游食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省衢州市龙游县东华街道城南工业区开源路
40号2号厂房

联系电话  13706704528

产品详情

浙江龙之游食品有限公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺及口感改良等
方面有多项科技研发成果，甜糯米露酒批发，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保
健酒等系列酒饮料产品。

龙之游与您分享：

做米酒时，必须加适量的凉开水把米拌匀，绍兴甜糯米露酒，不然会影响糯米的发酵，准备好的碗或玻
璃罐都不能沾生水或者油，防止米酒发霉。为什么需要在糯米中间掏一个洞，这是为了判断米酒发酵程
度的，发酵好了，甜糯米露酒销量排行，米酒中间就会看到水流出来，水流的越多，发酵的越好。

浙江龙之游食品有限公司是一家主要从事酒类、饮料、中草药、果蔬种植等农副产品研发、生产、销售
、配送为一体的农业科技型企业，公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺
及口感改良等方面有多项科技研发成果，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保健酒
等系列酒饮料产品。 

龙之游与您分享：

一瓶甘酒为什么可以做到这么好喝呢？ 

纯米大吟酿的精米步合低于50（米的杂质被磨掉五成以上），它的酒糟蛋白质含量比普通酒糟少，杂质
也更少，味道纯净。经过特殊工艺融煮后，这些酒糟还为甘酒带来了纯米大吟酿的独特风味。



配方也给力！比如配料里的和三盆糖就来头不小，它是一种平时只出现在和果子里的糖。比起普通砂糖
，质地更细腻，会为甘酒带去优雅纤细的风味，热量也低。 

浙江龙之游食品有限公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺及口感改良等
方面有多项科技研发成果，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保健酒等系列酒饮料
产品。

龙之游与您分享：

三酒因为比较清澈，被认为是等级更高的酒，甜糯米露酒排行榜，常被用于祭祀。当时技术条件不发达
的情况下，人们是怎么滤酒的呢？他们通过使用“茅草”过滤酒，古人先将菁茅、酒曲和米饭搅拌在一
起，使米饭发酵成酒，然后主持用菁茅过滤掉酒糟，把酒浆装进大瓦缸。至今韩国江陵端午祭祀传统中
仍可见苞茅祭酒的遗风。

甜糯米露酒批发-绍兴甜糯米露酒-龙之游食品丨信誉良好由浙江龙之游食品有限公司提供。浙江龙之游
食品有限公司（tz.zjlzy1288.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提
供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。龙之游食品—
—您可信赖的朋友，公司地址：浙江省衢州市龙游县东华街道城南工业区开源路40号2号厂房，联系人：
杨总。
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