
丽水甜糯米露酒 龙之游食品丨信誉良好 甜糯米露酒批发

产品名称 丽水甜糯米露酒 龙之游食品丨信誉良好
甜糯米露酒批发

公司名称 浙江龙之游食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省衢州市龙游县东华街道城南工业区开源路
40号2号厂房

联系电话  13706704528

产品详情

浙江龙之游食品有限公司是一家主要从事酒类、饮料、中草药、果蔬种植等农副产品研发、生产、销售
、配送为一体的农业科技型企业，甜糯米露酒销量排行，公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略
合作关系，主营产品：米酒、陈年加饭米酒、米露、花雕酒、糯米黄酒、烹饪调味等。 

龙之游与您分享： 

在清朝中叶之前甚至民国时期，丽水甜糯米露酒，黄酒都曾是中国人饮用酒的主流。当时的黄酒，并不
是咱们熟知的绍兴黄酒，而是——沧酒。这款酒曾是明代文豪钱谦益的挚爱，他曾写下大量诗文赞誉：
“今我南还又早秋，也沽沧酒下沧州。”、“杯酒劝君成一笑，长瓶那得更沧州”、“沧酒淡堪浇小户
”、“床头沧酒犹满罂。” 

浙江龙之游食品有限公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，在调制工艺及口感改良等
方面有多项科技研发成果，推出了米酒、果汁米酒、米露、黄酒、料酒、荞麦酒、保健酒等系列酒饮料
产品。

龙之游与您分享：

书中记载了酃酒、鹤觞酒、河东颐白酒、九酝酒、秦州春酒、朗陵何公夏封清酒、桑落酒、夏鸡鸣酒、
黍米酒、秫米酒、糯米酒、粱米酒、粟米酒、粟米炉酒、白醪、黍米法酒、秫米法酒、当粱法酒等酒的
酿造方法，由此可见在魏晋南北朝时期就有了许多不同类型的酒。而魏晋南北朝时期的“复酿”技术令
酒精度数提高到了4—5度，甜糯米露酒批发，使口感大幅度提高，这应该是一个很重要的业界标志。



浙江龙之游食品有限公司是一家主要从事酒类、饮料、中草药、果蔬种植等农副产品研发、生产、销售
、配送为一体的农业科技型企业，公司目前与江南大学及多所有名院校建立战略合作关系，主营产品：
米酒、陈年加饭米酒、米露、花雕酒、糯米黄酒、烹饪调味等。

龙之游与您分享：

【榨酒】——除了煎酒外，唐宋时期的人还找到了令酒体更纯净的方法。他们采用木制器械进行压榨，
以过滤掉酒糟。当时他们称这种器械为“糟床”。人们终于不用混着酒糟喝酒了，白居易诗歌里的“绿
蚁”终于逐渐退出历史舞台。

丽水甜糯米露酒-龙之游食品丨信誉良好-甜糯米露酒批发由浙江龙之游食品有限公司提供。浙江龙之游
食品有限公司（tz.zjlzy1288.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提
供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。龙之游食品—
—您可信赖的朋友，公司地址：浙江省衢州市龙游县东华街道城南工业区开源路40号2号厂房，联系人：
杨总。
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