
茶缸酒 东旺茶缸酒 大锋收茶缸酒 现货供应

产品名称 茶缸酒 东旺茶缸酒 大锋收茶缸酒 现货供应

公司名称 亳州市酒巷酒业有限责任公司

价格 .00/个

规格参数 /:/
/:/
/:/

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇

联系电话  18156789153

产品详情

茶缸酒 东旺茶缸酒 大锋收茶缸酒 现货供应 2)向待发酵原料中加入3A分子筛粉末，在30-38℃下进行通氧
、超声发酵5-8天后，然后在温度45-60℃和外加电场的作用下继续通氧发酵10-12天，发酵结束后，然后
经蒸馏，陈化、得白酒。优选的，所述浸泡的料液比为1：8-10。优选的，所述初蒸采用150-180℃的蒸汽
蒸40-50min。优选的，所述焖粮采用5-10Mpa的压力焖20-30min。 鉴于上述以黄酒酒糟或含该成份为原料
制成白酒的工艺，1、固态法蒸馏白洒存在着蒸馏取酒不完全的弊端及白酒中杂质含量高的缺陷，2、3、
4工艺或需原粮作酿造原料不但损耗了原粮资源；同时虽然黄酒糟液态发酵工艺可不加液态酵母液但使用
了青钠，以此工艺加工后生产的白酒和酒糟(作为动物饲料)均有该物质的残留，同时也不符合食品生产
要求。 3.本发明利用凸轮轨道和第二凸轮轨道的高度差，使得初次进料多于二次进料，与单独使用凸轮
轨道进行加料相比，避免了由于初次进料时原料在引料管内产生挂壁现象导致的初次进料量小于二次进
料的量，使得两次加料的量相同，配制更。进一步，所述活塞杆底部连接有滚珠。利用滚珠能减少活塞
杆和凸轮轨道、第二凸轮轨道的摩擦力，减少凸轮轨道、第二凸轮轨道和活塞杆的磨损。
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