
自动出料蒸煮锅

产品名称 自动出料蒸煮锅

公司名称 诸城市劲创机械科技有限公司

价格 4000.00/台

规格参数 品牌:劲创
型号:400L
功率:电加热21.5KW，

公司地址 山东省潍坊市诸城市古城工业园区

联系电话 0536-6309678 13465665661

产品详情

自动出料蒸煮锅

我公司主要经营肉类加工设备 杀菌设备 真空蒸煮设备 真空冷却设备 清洗风干设备 不锈钢制品

我们的地址：山东省潍坊市诸城市古城工业园区

山东诸城市劲创机械科技有限公司，是一家专业从事：食品机械设备的生产制造、销售，以及食品行业
生产工程的设计、施工、安装、调试、技术咨询服务于一体的专业化食品设备工程公司。 劲创机械科
技公司成立于2013年，注册资金500万元。公司拥有经验丰富的工程设计、设备生产、安装调试及售后服
务技术人员，为客户提供优质的食品加工设备、完善的的设计方案与技术服务，同时提供的的按装调试
与售后服务。 公司主要服务项目：中央厨房成套工程设备、果蔬清洗分选风干加工成套工程设备、肉
类鱼类深加工成套工程设备、丸子类成套工程设备、杀菌设备、真空包装设备、以及杀菌后处理设备等
几大类。主要涉及：肉类加工企业、鱼类加工企业、水果罐头加工企业、面食类加工企业、糖类加工企
业、调味品类加工企业、净菜加工类企业等几大类企业。公司以：制造“节能、、环保”设备为目标，
以：“质量、客户至上”的经营原则，以真诚的合作态度，共同双赢的经营理念，为客户进行全面的服
务！“倾听客户的声音”是劲创公司的首要事情，客户需求是我们持续改进的动力。我们坚持不懈努力
为客户提供优质的产品和出色的服务，从开始的咨询、设计到安装、调试、培训，我们力争从各个方面
满足客户的需求。优质的产品、完善的服务、良好的信誉成为劲创公司成功的要素。真诚希望劲创机械
能帮助您生产出美味的食品，为您的企业带来可观的效益。劲创机械有限公司自创建以来，始终秉承“
以人为根本，创新求发展”的公司理念，以“质量，精益求精”的质量方针，不断创新开拓，成为中国
食品机械行业的骨干生产企业。 一次合作，一生朋友！选择了“劲创科技”，就是选择了放心！劲创
机械科技有限公司愿与各界朋友共同促进食品加工事业的进步与发展，创造新的辉煌！

诸城劲创机械科技有限公司生产的全自动不锈钢蒸煮锅 糖浆熬制锅 牛肉煮锅 型号可定制传统的加工形
式已经落伍，节能环保，绿色健康的新型产业已经形成，劲创机械在多年来以技术创新为核心，为客户
提供更精准的服务，以推陈出新为基本原则，创造更美好的加工企业。

http：//www.zcjinchuang.com


 一，锅介绍： 夹层锅故名思议是有夹层锅的又名蒸汽锅、蒸煮锅、夹层蒸汽锅。通常由锅体和支脚组
成。锅体是由内外球形锅体组成的双层结构形式，中间夹层通入蒸汽加热。有固定式、可倾式、搅拌式
等样式。夹层锅具有受热面积大、热效率高、加热均匀、液料沸腾时间短、加热温度容易控制、外型美
观、安装容易、操作方便、安全可靠保温，防烫伤等特点。厚度可达4mm夹层锅广泛应用于各类食品的
加工，也可用于大型餐厅或食堂熬汤、烧菜、炖肉、熬粥等，是食品加工提高质量、缩短时间、改善劳
动条件的良好设备。

  二，分类： 按加热方式分为：电加热夹层锅、蒸汽加热夹层锅、燃气加热夹层锅、电磁加热夹层锅

3、按工艺需要各采用带搅拌或不带搅拌设备。

4、夹层锅按密封方式可分为：无盖型、平盖型、真空型；

5.按型号分50L,100L,200L.300L.400L.500L.600L.700L.800L.900L.1000L

三，参数： 规格型号 GT6JC50 GT6JC100 GT6JC200 GT6JC300 GT6JC400 GT6JC500 GT6JC600

  设备容积L 50L 100L 200L 300L 400L 500L 600L 蒸发量Kg/h 30 40 65 75 100 150 200

加热面积㎡ 0.40 0.60 1.00 1.44 1.65 1.90 2.30 电热功率Kw 6 6 9 12 15 18 21 导热油加入量Kg 20 30 42 50 60 85 100
锅体内径×深cm 60*45 70*52 80*55 90*63 100*68 110*75 120*78

搅拌速度r/min 12

  电机功率Kw 0.37 0.55 0.55 0.55 0.75 .75 0.75

结构形式 固定/可倾/搅拌

  四，重要组成部分： 1、锅体--夹层锅的主要部分，主要作用为盛物料与通压力蒸汽

2、管口的接管--链接锅体与外部结构

3、支脚--用于支撑锅体

4、疏水装置--用于排冷凝蒸汽水

5、搅拌装置--搅拌物料，使物料均匀受热

6、转动装置--设备的动力机构，带动搅拌器运行

五，机构性能： 1、容积:50L、100L、200L、300L、400L、500L、600L、800L、1000L。
2、300L电加热夹层锅 豆沙馅料炒锅
不锈钢火锅底料炒料机，结构形式:分可倾式、立式结构，按工艺需要采用带搅拌与不带搅拌。

锅体材质:①内锅体不锈钢(SUS304)，夹套、支架碳钢(Q235-B)外涂防锈漆;②内外全不锈钢。
4、带搅拌装置锅体:顶部中心搅拌，减速机输出轴与搅拌桨轴采用活套连接，方便拆装与清洗。
5、搅拌转速:36r/min(可以根据客户要求来选定一定的转速);搅拌桨形式:普通搅拌(锚式)和刮底搅拌。 6、
支脚形式:①立式锅体:三棱锥形式、圆管式;②可倾式锅体:槽形支架式。
7、设备配置:表盘指针式温度计、蒸汽进口、出料口等(立式结构)。
8、锅内设计料框、自动翻转出料、体最大可倾转90°，倾转方式为自动动式翻转。
注:夹套工作压力、电机功率、加热功率、搅拌浆结构等可根据客户特殊要求定做。



六，各种加热方式的优缺点： 1.燃气加热： 升温快  冷却快，可调频，不可控温。
2.电加热：导热油可控温，可调频，加热均匀 3.电磁加热：消除加热的惯性现象，升温降温迅速高效；
加热无死角，整体料筒均匀加热；电磁线圈保持凉爽，因此寿命超长。 4.蒸汽加热：
最高温度100摄氏度左右   需要与蒸汽产生装置一起使用 、劲创机械常年生产各种型号夹层锅，可倾式
夹层锅，带搅拌可倾式夹层锅，半自动行星搅拌夹层锅，全自动行星搅拌夹层锅等系列。详情
七，用途： 炒菜，搅拌，辣椒酱炒制，火锅底料熬制等高粘稠物料的搅拌炒制。同时，也适用于大型宾
馆，饭店，酒店，招待所，餐厅，工矿企业，机关部队，大专院校食堂，作为煮粥，熬汤，煮饺子，烧
菜与炖肉之用。
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