
内蒙古柴火灶 鑫燚金属灶具 不锈钢移动柴火灶

产品名称 内蒙古柴火灶 鑫燚金属灶具 不锈钢移动柴火灶

公司名称 高新技术开发区鑫燚金属灶具加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市深圳工业园黄坡路与香港路交叉口

联系电话  13871619091

产品详情

    襄阳大灶台设备是我公司的主营产品，可以根据客户的要求，定制及提供出不同样式，不同尺寸的
襄阳双锅大灶台，襄阳农家大灶台设备。大灶台设备主要被应用在餐饮行业中，餐饮店可以通过合理的
应用大灶台设备，增加餐饮店的农家特色，吸引更多消费者的关注。虽然，大灶台设备经过近几年的发
展，赢得了众多餐饮人的认可，但想要在应用中充分发挥出大灶台设备的作用，还是需要掌握正确使用
大灶台设备的方法。 

    1、炒完一道菜后，刷一次锅，再炒一道菜。每次饭菜做完后，必须洗净锅内壁并将锅擦干，以免
锅生锈，产生不利人体健康的氧化铁。

    2、尽量不要用铁锅煮汤，以免铁锅表面保护其不生锈的食油层消失。

    3、不要用铁锅盛菜过夜，因为铁锅在酸性条件下会溶出铁，破坏菜中的维生素C。

    4、刷锅时尽量少用洗涤剂。如果锅内有轻微的锈迹，可用醋进行清洗。

    5、对于严重生锈、掉黑渣、起黑皮的铁锅，不宜再使用。

    6、铁锅也不宜用来熬药，不宜用铁锅煮绿豆。

    7、有些人习惯把煮完的铁锅放到水龙头下冲洗，当水一扭开，瞬间烟雾四起，此刻空气中潜伏
的细悬浮微粒剧增，不利于健康，应避开。

    希望大家可以通过正确使用大灶台设备，烹饪出不同口味的美食。关于大灶台设备的信息还有很
多，想要了解大灶台设备，也还需要掌握更多的相关信息。想要掌握更多这方面的信息，可直接拨打我
公司热线电话咨询了解。



柴火大灶台作为一种灶具，可以利用柴火大灶台烹饪出不同的美食。而柴火大灶台的操作流程并不复杂
，很容易就能上手。那么，柴火大灶台的操作流程是怎样的呢。今天柴火大灶台厂家的小编为您分享。

    1、取出料筒，装上燃料，将装好的料筒放入炉膛；

    2、将风口开关置于点火位置，从料筒内燃料上面点火，燃料点燃后，打开风机开关，用安装钩
安装好分气盘和聚火圈；

    3、点火5-8分钟，燃料进入正常燃烧，此时可根据需要在点火与正常火之间调整火力大小；

    4、正常燃烧一段时间后，如发现无火苗或火力减小，则应将风口开关转到点火位置，20秒后如
火力无变化，则将风口开关转至木炭燃烧位置；

    5、燃料用完后，关掉风机开关及稳压电源。

    虽然，柴火大灶台的操作流程并不复杂，但为了安全起鉴，在操作柴火大灶台的过程中还是需要
注意很多细节，如装料不要太满，燃料上平面距桶口部必须留有3厘米以上的距离，建议用户一次装料量
应控制在正好用完；为易于点火，燃料上面要放一些引火柴（刨花、干树叶或细木条等）。

其实，在用柴火大灶台设备烹饪食物时，就是用铁锅烹饪食物，而由于铁锅的特殊性，所以在用铁锅炒
菜时，还是需要注意很多细节。

     1、用铁锅炒菜能够少放油。铁锅用得时刻长了，外表会天然生成一层油光，根本相当于不粘锅
的作用。做菜时分不必放太多油，然后防止摄入过量食用油。清洗铁锅，无需用洗洁精，用热水合作硬
刷子刷洁净，彻底晒干即可。   

     2、传统铁锅能防止不粘锅表层有害化学物质的潜在影响。不粘锅表层涂层一般含有四氟化碳，
这种化学物质可能损伤身体，影响生长发育，不锈钢移动柴火灶，乃至可能致癌。用不粘锅炒菜时，四
氟化碳在高温下会变成气体挥发出来，并跟着煮饭的油烟被人体吸入。此外，不粘锅外表被铲子刮擦，
四氟化碳会掉落到食物中被人直接吃进肚里去。传统铁锅没有这种化学物质涂层，农村新型柴火灶，天
然也不存在这种危险性。

     3、用铁锅炒菜能补充铁元素，高温下，内蒙古柴火灶，铁锅中的少数铁元素会进入到食物中，
农村节能柴火灶图片，因此在客观上起到了补铁的作用。

     如果您对大灶台设备有兴趣，想要通过购买及应用大灶台设备，经营一家非常有农家特色的餐饮
店。当然，襄阳鑫燚灶具加工厂生产及提供的大灶台设备，除了常规规格的大灶台设备，还可以根据客
户的要求进行定制，生产出不同尺寸，不同形状的大灶台设备。

内蒙古柴火灶-鑫燚金属灶具-不锈钢移动柴火灶由高新技术开发区鑫燚金属灶具加工厂提供。内蒙古柴
火灶-鑫燚金属灶具-不锈钢移动柴火灶是高新技术开发区鑫燚金属灶具加工厂（www.xyxyzj.com）今年全
新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：候才海。
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