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老板原浆啤酒酿造全过程，喝酒要喝原浆酒！

老板原浆啤酒的酿造从粮到酒是日月精华的浓缩，是工匠技艺的锤炼，也是精益协作的成果。每一滴原
浆啤酒都耗费了众多匠人的心血。

一、选料

俗话说“酒是粮食精，越喝越年轻”，原料在酿酒中起到的作用举足轻重。老板原浆采用优质大麦芽、
精选上好啤酒花、优质深层地下水、鲜活酵母。从田间硕果到餐桌美酒，需要经历无数道工序。就从原
浆的选料来说，酿酒人对每个细节都精雕细琢，在原料的选择上也是一丝不苟。

二、粉碎

优质麦芽是原浆啤酒的重要原料，经过粉碎后，麦芽精华脱颖而出！

三、糖化、煮沸

糖化/煮沸是啤酒酿造的关键工序，优质麦芽与啤酒花在煮沸锅中相遇，反复煮沸5次，麦汁被赋予啤酒
花所特有的香味。

四、发酵

发酵是一个很神奇的过程，老板原浆啤酒发酵21天，麦汁在此环节要完成向啤酒液的转化，这背后主要
的“推手”是酵母。在发酵罐里，酵母将麦汁中的糖份，转化为酒精和二氧化碳，威海卫原浆啤酒专业
啤酒贴牌、代加工，还有各种风味物质，啤酒液的身影渐渐清晰了。这就能直接喝了吗？别心急，还得
再等等！



五、储酒

发酵后的啤酒还未完全成熟，在低温环境下，精心地控制着时间和温度。经过时间历练，啤酒逐渐成熟
，口感更柔和。经历了无数道工序与蜕变之后，一粒粒粮食最终成为杯中的美酒。

六、罐装

老板原浆的灌装可是很有技术含量滴，因为氧气是啤酒新鲜的蕞大敌人，有效隔离氧气侵袭是必须的。
还有贴商标工艺竟然精细到“丝”，一“丝”相当于发丝的十分之一！就这严谨度不服不行有木有！

七、检测与品评

老板原浆不仅有仪器的精密检测，还拥有N多位品酒师。这些“国嘴”们的味觉系统可是明察秋毫！只
有经历精密仪器与国嘴考验的啤酒才可以进入市场和消费者见面了。

老板原浆啤酒未添加任何香精香料。暂且先不说老板原浆啤酒与工业酒味道的差别，蕞明显的表现是喝
了老板原浆啤酒不会上头，就算喝多了也只会稍微头晕，短时间内就能清醒；至于工业啤酒，喝了之后
会头疼难受，一两天都缓不过来！

老板啤酒坚持选用先进的生产设备和科学的生产技术酿造优质啤酒，为您带来全新的啤酒体验！老板啤
酒在不断发展壮大的过程中，已发展成为拥有20万千升产能的啤酒生产基地，在满足自身生产需要的同
时可对外承接OEM代加工业务，有意向合作的朋友，详情请咨询业务经理！

      国外精酿原浆啤酒一直蓬勃发展，在大众啤酒日趋饱和的大背景下中国精酿原浆啤酒市场也
渐渐焕发出蓬勃的生机 。尤其是以诚实的态度生产的特色啤酒，强调创新，强调多元化，威海卫啤酒的
本土化已经受到越来越多人的欢迎。老板出品，必属精品威海卫酒业集团威海有限公司旗下的“老板”
系列精酿原浆啤酒作为国产啤酒，具有纯净爽口、柔和清香的纯正口味。威海卫的精酿原浆工坊威海卫
酒业集团有限公司以技术进步为支撑，采用先进的科学技术和现代化的技术装备，生产安全、绿色高质
量的产品。是名副其实的“山东Lao字号”企业!

 

 

影响啤酒泡沫稳定性的因素

啤酒泡沫是一种能够直观体现啤酒质量的重要特征，丰富、细腻的泡沫不仅可以给消费者带来较为新鲜
的感受，而且可以防止啤酒风味物质的溢出和啤酒中的物质因空气影响而发生的氧化。影响啤酒泡沫的
物质很多，蛋白质作为啤酒中的重要组成部分，对啤酒泡沫的品质起到至关重要的作用。为了能够拥有
优良品质的啤酒泡沫，老板啤酒的研发团队利用先进的技术手段，经过不断的探索尝试稳步提高和巩固
现有产品的品质。拥有浓密泡沫、绵甜口感的老板精酿原浆啤酒已成为众多啤酒爱好者们的心头好，销
量一路飙升。若您有意向加盟代理老板啤酒，请与我们的业务经理取得联系！



威海卫酒业诚招社区营销、合作伙伴-威海卫酒业(在线咨询)由山东威海卫酒业集团威海有限公司提供。
威海卫酒业诚招社区营销、合作伙伴-威海卫酒业(在线咨询)是山东威海卫酒业集团威海有限公司（www.
whwjyjt.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联
系人：销售经理。
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