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公司名称 广州市集木蓄能技术开发有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市南沙区东涌镇太石工业区朗晴工业园二栋

联系电话  13809208205

产品详情

姜黄，因为长得像生姜，可是色彩比生姜黄，因而人称姜黄。在云南瑞丽口岸，姜黄月初的报价10.5，
现在已涨到12元，并且含潮，上涨幅度在15%-20%之间。据药材运营专家王老师反映：印度是国际姜黄
榜首出产大国和消费大国，年用量20万吨以上；巴基斯坦需要20万吨，缅甸2万吨。中国是新兴的姜黄运
用国家，特别这两年，跟着国家打击化学色素力度加大，食品热泵烘干机，食用色素运用量与日剧增，
使姜黄用量增势显着。归纳多方查询得出结论，姜黄本年行情上涨的主要因素：一是跟着人工色素厂因
污染和食物检测严厉，致使天然色素需要量大增；二是云南产地烂市行情，食品热泵烘干机供应，致使
姜黄行情触底，商家逢低积极买货拉价。使用集木姜黄烘干机，拥有专业自主研发布风系统，确保风速
，热量均匀，姜黄干燥快速，无损耗，无异味，卖相好。主要的作用就是解决了姜黄的储存问题，为广
大姜黄农户解决损失。

苹果一直以来都被誉为“最健康”的水果之一，也是是最常见的水果之一，它含有多种维生素、矿物质
、糖类、脂肪等，是人体大脑需要的营养成分。多吃苹果有增进记忆、提高智能的效果，还可改善呼吸
系统和肺功能，保护肺部免受空气中灰尘和烟尘的影响。日常生活中，人们常常直接食用苹果，如果能
将苹果加工成苹果干，既方面携带又能呈现出不同于苹果的风味与口感，而且尽量保持原有的营养物质
。那就需要用到专业的集木苹果烘干机。

集木空气能苹果烘干机的工艺：

一、原料：果实新鲜饱满，食品热泵烘干机报价，品质良好，八成熟以上，种子呈褐色，组织不萎缩，
无霉烂、畸形、病虫害及严重机械伤。

二、水洗：用流动的水冲洗原料，将苹果上的残留物及杂质冲洗干净。

三、去皮：原料经机械(也可人工)均匀的消去苹果表皮，剔除有裂缝、有斑点的部位。



四、切片：将已经去皮的苹果，再经打核机沿果核中心打成圆形孔，然后用切片机沿果实横向切成环形
片。

五、药水浸泡：果片置入药水中浸泡30～40分钟。浸泡时药水液面要高于果片面，为防止果片漂浮在药
水上面，应在果片上面用盖帘加重物压住，以确保果片完全浸泡在药水中。

烘干产品存在着“特殊”性质的有很多，较为具有象征性的就是羊肚菌。羊肚菌在同类型菌类产品中的
属于比较苛刻的存在，食品热泵烘干机价格，为什么说比较苛刻，因为它对温度和湿度要求非常高。羊
肚菌含水量非常高，采摘新鲜的羊肚菌，用手一捏，水会一直往下面掉。含水量异常高，出水比较容易
，在烘干过程中要特别注重温度与湿度的控制，控制不准确将导致物料烘干的失败，风险是比较大的，
属于高风险的烘干产品。

在这里集木烘干为您总结一下羊肚菌烘干的注意事项：

羊肚菌烘干工艺要求，随着采收天气、采摘批次不同，都略有差异。需根据天气的情况，下雨或天晴，
烘干时间及各类参数都有所调整。羊肚菌的特性就是含水量特别高，切记不能高温烘干，只能低温烘干
，因为需要定型，在整个烘干过程中一定要饱满，忌高温高湿。根据羊肚菌的含水量和采收的时间，烘
干时间为9小时到16小时都是正常的。温度的话建议不要设回差，一般用恒温恒湿，温度尽量不要让它升
上去再慢慢降下来，回差一般不要做太多。越湿的羊肚菌除湿的温度就越低。也就是说含水高的时候温
度越低，一定要把水带走才能持续升温。而集木烘干机，还具有自主研发的分风系统，有效让羊肚菌更
加均匀快速的烘干，且集木烘干机内壁全为不锈钢，对于食品卫生以及温度湿度具有更准确的掌握。欢
迎您的咨询！

食品热泵烘干机-集木品牌厂家-食品热泵烘干机报价由广州市集木蓄能技术开发有限公司提供。广州市
集木蓄能技术开发有限公司（www.jimuxn.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人
士的肯定和信任。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员
对话，愿我们今后的合作愉快！同时本公司（www.jimugz.com）还是从事保温管厂家，钢套钢保温管厂
家，保温管生产厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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