
进口电磁阀 莱芜电磁阀 柯尔克

产品名称 进口电磁阀 莱芜电磁阀 柯尔克

公司名称 青岛柯尔克流体控制系统有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省青岛市李沧区九水路225号

联系电话  18953201155

产品详情

巴氏专利法

此工艺将高浓发酵和低浓发酵法巧妙地结合起来，既克服了低浓发酵法生产的低醇啤酒口味淡薄的缺点
，也克服了高浓发酵法酒精含量偏高的缺点。此法生产的低醇啤酒风味较好，生产工艺简单易控制。用
此工艺可以生产酒精含量从0.9%～2.4%的低醇啤酒。

  青岛柯尔克流体控制系统有限公司有限公司是一家销售自动化控制产品与提供自动化控制技术服务的
专业性公司。多年来一直致力于啤酒工厂生产设备自动化的研究与开发及啤酒高浓酿造技术的应用与推
广。

低温真空蒸发(蒸馏)法

该方法是以减压蒸发或蒸馏法将正常发酵好的啤酒中的乙醇蒸发，进口电磁阀，补加适量水分达到无醇
啤酒质量要求;也可将酒精蒸发或蒸馏后，再用一定量的含有低酒精度的啤酒与其混合，使混合后的啤酒
风味接近正常啤酒。

该法要求在低压(4～20kPa 压力)、低温(30～55℃)下进行蒸馏，使酒精体积分数将至0.5%以下。采用的方
法有真空蒸馏法、真空蒸发法和真空离心蒸发法。其中蒸发法使用效果较好。

锥形发酵罐尺寸：

    径高比 锥形罐呈圆柱锥底形，圆筒体的直径与高度之比为1：1～4。一般径高比越大，发酵时自然



对流越强烈，莱芜电磁阀，酵母发酵速度快，但酵母不容易沉降，隔爆电磁阀，啤酒澄清困难。一般直
径与麦汁液位总高度之比应为1：2，直径与柱形部分麦汁高度之比应为1：1～1.5。

    罐容量 罐容量越大，麦汁满罐时间越长，发酵增殖次数多、时间长，会造成双乙酰前驱物质形成
量增大，双乙酰产生量大、还原时间长。此外，购买电磁阀，还会造成出酒、清洗、重新进麦汁等非生
产时间延长，且用冷高峰期峰值高，造成供冷紧张。由于二氧化碳的释放和泡沫的产生，罐有效容积一
般为罐总量的80%左右。

进口电磁阀-莱芜电磁阀-柯尔克由青岛柯尔克流体控制系统有限公司提供。青岛柯尔克流体控制系统有
限公司（www.koercl.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我
们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的
合作愉快！
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