
新品空气能香蕉烘干机卫生食品脱水香蕉干燥机低能耗

产品名称 新品空气能香蕉烘干机卫生食品脱水香蕉干燥机
低能耗

公司名称 广州凯志能源科技有限公司

价格 56000.00/台

规格参数 品牌:志源
型号:F.XJ-15P
产地:广州

公司地址 广州市花都区

联系电话 18589291740 18520380992

产品详情

香蕉干是干制品，世界上的香蕉产区都曾有生产。在广东香蕉产地，每逢丰收季节，北运又不及时，由
于气温高、成熟快，出现产品过剩现象，如不及时处理将造成严重的经济损失，有必要把成熟香蕉加工
成果汁、果酱或香蕉干，这样就用到的大型香蕉片烘干机设备了。香蕉片的烘干过程对烘干机的技术要
求比较高，因为香蕉富含糖分在干燥过程中如果温度过高，例如达到80摄氏度就会造成糖焦化现象，如
果温度过低烘干时间就会过长，两者都不符合要求，把干燥温度控制在60-60摄氏度，18-20小时干燥完毕
，要求成品含水量16%。这一烘干出来的香蕉片不但色泽好口感也非常棒，并且营养成分损失少储存期
也比较长。热泵烘干机整个烘干过程都是智能化管理，无需专人值守，无需人工翻动，过程智能减少人
力的投入。

PLC触摸屏香蕉片烘干机、密闭式香蕉干燥设备低价促销——热泵香蕉烘干机干燥工艺

一般经过香蕉片烘干机进行干燥后，在室温下可贮藏半年以上，保持色、香、味不变，这也是为什么干
制的香蕉片依然有市场，依然可俘获消费者的芳香。当然，更重要的是，在对其干燥的过程中，并没有
改变香蕉本身的营养成分、味道，同时经过水分去除后的香蕉，味道更集中，口感更佳，香脆有嚼劲。
那么如何才能制作出让消费者满意的香蕉片呢？

1、 选取果皮黄色，果肉变软，有浓厚甜味和芳香味的成熟香蕉。

2、 将选好的香蕉进行人工去皮，并把果肉纵切两半，注意切片的厚度、大小要均匀一些。



3、 把切片之后的香蕉在密闭熏硫室内用硫磺熏蒸20～30分钟，这是对香蕉进行护色处理，为了更好地
保持香蕉原有的金黄色，抑制其在干燥和贮藏过程中产生褐变，需要进行护色处理。

4、 将护色处理后的香蕉片均匀地摆放在托盘上，并上架，推入香蕉烘房内。

5、 启动凯志香蕉烘干机，进行热风循环干燥，温度设定在65-70℃，时间设定在18-20小时，保持干燥
后的香蕉片含水量在16-17%为宜。

6、 干燥后的香蕉片需在在室温下加以覆盖放置24小时，让其回软，并用聚乙烯薄膜袋进行密封。

微电脑香蕉干烘干机品质至上、香蕉烘干房量身定制、PLC精准控温香蕉烘干机工程

广西香蕉品种以拿龙焦为主，每年到了丰收的季节，当地一些大中型的加工商就会大量收购已成熟但无
法再继续贮藏或运输的香蕉进行加工制作成香蕉干。也正因此，我司的香蕉烘干机在当地也是家喻户晓
，通过专业设备，可扩大加工产量，实现规模化、现代化、科技化、智能化、自动化的生产干燥需要。
正如我们的一个客户，也是因为刚需而接触了解到我司，通过多次的沟通了解，客户非常信任地就跟我
司订购了1台6P香蕉烘干机，通过我司为其量身定制的烘烤工艺方案，客户仅用18个小时就一次性完成10
00斤香蕉干燥。干燥后的香蕉片颜色金黄、味道可口、香甜酥脆、果肉纤细、咀嚼即化，可以说是一种
高等级、高营养、老少皆宜的小零食。客户对这样的效果大赞不绝，并表示近期还会计划再增加设备，
期待与客户的再次合作。

香蕉片烘干机智能化、3P-30P大小型热泵香蕉干燥机可选、香蕉烘干机设备产品特点

凯志香蕉烘干机是一款专为香蕉干燥而研发、生产的低能耗零污染干燥设备。对于入口的食品类来说，
干净卫生、绿色健康，是消费者的基本要求，同时这也是积极响应国家大力发展环保节能型产业的一个
举措。而热泵香蕉烘干机采用空气能作为运行能源，真正做到环保卫生，高效节能，满足了消费者的对
食品卫生安全的基本要求。所以说，采用香蕉烘干机进行干燥，正是顺应时事，趋势所趋。那么，除了
这些特点外，它还有其他什么优势亮点呢？

1、 设备采用微电脑PLC全自动控制，温度可控，24小时全自动运行，对温度和湿度精确控制，操作界
面简单。

2、 空气源热泵香蕉烘干机能耗是电热管能耗的50%，蒸汽能耗的40%，燃煤能耗的20%，节能环保，
高效耐用。

3、 采用热风循环系统，烘干工艺达到国家规定的食品卫生要求，烘干过程中无废水废气废渣排出，绿
色环保，工作环境良好。

4、 采用凯志香蕉烘干机进行干燥，效果好，品质佳，是一种温和的干燥方式，接近自然干燥。被干燥
物品的品质好、色泽好、物料等级高。

5、 内置过载、过热、缺相、超温、超压、低压、缺冷煤保护等保护措施，无漏电、爆炸、火灾等危险
。



6、 香蕉片烘干机是在传统空调的技术基础上发展而来的，工艺技术成熟，性能稳定、可靠，使用寿命
长，维护费用低。
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