
青岛一对一培训千层蛋糕

产品名称 青岛一对一培训千层蛋糕

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

                青岛一对一培训千层蛋糕003

千层蛋糕是蛋糕的一种，相比于传统蛋糕，口感清新独特，深受广大年轻人的喜爱。从外观上面我们就

能发现，之所以叫千层蛋糕，是因为它是一层饼皮一层奶油叠加起来以后成型的。根据不同的喜好，大

家还可以在里面加上清爽的水果，丰富里面的口感。制作好的千层蛋糕入口后层次分明，堪称好吃到挡

不住。本项目适合所有对千层蛋糕培训项目感兴趣，有想开千层蛋糕店的创业者、小本创业、大学生创

业、农民致富等人群报名学习。

课程优势

1、若万一没学会，可以免费再学。直到学会为止、我校的教学主要以上课边教边练，学员实操练习为主

，这样学员才能学到真正的技术。如果学员自己制作不出产品，我校是不允许学员结业的。

2、本校不仅免费提供练习用的所有原材料，还包括其它教材练习工具，设备，机器使用等都不需要再交

费。中途以后绝不收任何费用。

A、理论学习：

1、流程讲解，包括的选址、人员配备、物资采购等。

2、项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。



3、经营小技巧，轻松创造。

B、示范讲解：

1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2、老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。

C.自我实践：

1、自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

2、学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

【膳食派的服务标准】

1、学会为止：所有课程学会为止，学不会可以在下一期重新免费再学。

2、终身复训：对所有学员，学业结束后，如忘记学习内容，可重新学习，终身享受免学费返校在学习。

3、新品免费学：如相同课程，有新品推出，学员可享受免费学习新品。

4、一次性收费：培训费用收取后，在培训期间不再收取任何材料费、课件费等任何费用。

7、教学方法：理论和实践相结合，理论讲解，然后实践操作，保证每一位学员学会产品制作。

8、教学态度：用心服务好每一位学员，悉心传授每一个产品。
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