
小型速冻冷库 沂水速冻冷库 沂星制冷

产品名称 小型速冻冷库 沂水速冻冷库 沂星制冷

公司名称 沂水沂星制冷设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东临沂沂水沂城街道东二环东50米

联系电话  13563933137

产品详情

质量好的冷藏库首先是选择优质的制冷设备，并且配置设计合理，安装技术成熟。各大用户必须知道不
同的品牌的机组，沂水速冻冷库，冷风机，阀件不仅质量区别很大，而且差价悬殊，在节能，噪音，稳
定姓和寿命上有很大区别。不同的保温在外观，安装，保温，价格上也不一样，直接影响工程的质量和
价位。比如说肉类，水产都存放温度有较高要求，保持肉类不变质。而且在出售过程中也要不定期的取
出存放，一般大的超市里面的冷库都冷藏库。

冷藏库管理

    冷藏是以低温抑制鲜货类原料中微生物的生长繁殖速度，维持原料的质量、延长其保存期。因
此，一般温度应控制在O至10℃，将其设计在深冻库的隔壁，可以节省能源。由于冷藏的温度限制，其
保持原料质量的时间不可能像冷冻那样长，抑制微生物的生长只能在一定的时间内有效，所以要特别注
意贮藏时间的控制。

冷冻库管理

    冷冻库的温度一般在-18至-23℃之间，在这种温度下，大部分微生物都得了到有效的抑制，少部分
不耐寒的微生物甚至，可使原料能长时间贮存。

      原料冷冻的速度愈快愈好，因为速冻之下，原料内部的冰结晶颗粒细小，不易损坏结构组织。
事实上，原料的冷冻就分三步进行：   (1)冷藏降温。   (2)速冻。    (3)冷冻贮存。 

     如果原料速冻与冷冻贮存在同一设备中进行，难免不引起温差变化而影响原先贮藏的原料的质量
。因此，有条件的饭店，应安装速冻设备，其温度一般应在零下30℃以下。  鱼贝类与陆上的动物不一
样，鲜度非常容易下降，速冻冷库出售，所以在选购时要特别注意鲜度，保存以前则要做一些适当的处
理。生鲜贝类或冷冻食品，如果不妥善处理保存，很容易变质。所以，冷冻食品购买回家后，速冻冷库



设计，应尽速放冰箱中贮存。生鲜鱼贝类必须先做适当的前处理，才可放冰箱中贮存。

冷库建设热季：

      炎热的季节冷库建设也是必须要推进的，目前冷库建造已经进入了一个紧锣密鼓的时期。
夏季高气温可以达到三十多摄氏度，而这个温度任何食物都是没有抵抗力的，容易腐烂变质是一定会发
生的一种现象。

为了降低食物因为腐而造成的损失，就一定要建设冷库来保存。尤其是对于一些食品加工厂而言有自己
的冷库是非常重要的。尽管冷库建造的初始陈本是比较高的，但是随着使用时间的拉长这种固定成本平
均到每一段时间是在逐渐下降的，这样相对于食物因为发生腐而造成的损失就会少之又少。从是长远的
角度来看冷库建设对于企业而言是一次性投资，长久得利的。

所以每年的夏季是冷库建设热潮。

小型速冻冷库-沂水速冻冷库-沂星制冷由沂水沂星制冷设备有限公司提供。行路致远，砥砺前行。沂水
沂星制冷设备有限公司（www.yixingzl.cn）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为
工业维修、安装具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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