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永翔机械辣椒酱炒锅采用电磁加热原理，直接使锅体产生热量，不经过任何热载体，热效率高达90%以
上，升温、降温速度快，温度可自由调节；永翔辣椒酱加工设备采用行星式搅拌模式，无搅拌死角，不
粘锅；轻触按钮即可实现锅体翻转。永翔机械搅辣椒酱炒锅采用微电脑精准控温技术，可控制搅拌速度
及加热时间，解决在加工过程中各工艺参数依靠操作者经验来控制产品质量的问题，避免在加工过程中
人为因素对产品质量产生影响，提高工艺可控性，保证产品质量如一；当加全功率加热结束后持续工作
状态时，香菇酱炒锅会自动进入智能补温状态，根据初始设定温度自动开始低功率补充热量。以达到节
能的目的。霍氏香菇酱加工设备外部采用304不锈钢材质，远超一般同行业企业的扎实用料，经久耐用，
操作简单，高粘度行星搅拌炒锅，占地面积小，噪音小，电磁加热更加低碳，基本无排放，大大提高了
工作环境，更洁净；对比其他设备电磁设备更节能、环保、节约成本。

设备有手动、自动两种工作方式。手动方式适合于设备初步试机阶段，点动操作，智能保护，避免撞击
；自动化操作方式是主要的工作方式，选择此方式，电脑即指挥炒锅各部件协同工作，连续不停地完成
搅拌臂升降、出锅、归位、搅拌、加减温度等各个动作，不需人工操作，既避免了人工操作时间长了，
容易头昏脑胀出现生产失误，又提高了生产效率，一举多得。

炒锅产品结构工作原理及性能



产品结构、工作原理及性能

（1）该型电磁炸炒锅主要由锅体、电磁炉体、机架、搅拌器、传动机构、液压站、液压翻转机构、抽油
烟系统(用户自备)及电控柜等几部分组成。

（2）除抽油烟系统外，其余各部分均由机架连接为统一的整体。

（3）锅体坐置在电磁炉体之上，形成炉灶；灶内放置电磁炉盘，电磁机芯放置在炉体之外；炉体内设有
散热风机和防磁散热罩。

（4）由电机、减速机、链条组成的传动装置带动搅拌器转动实现物料的搅拌均匀混合。搅拌器为公转加
自转的星型搅拌装置，周向均布的搅拌刮板采用不锈钢，工作时刮板与锅底紧密压紧；主轴每转动一圈
，刮板刮锅底三周可有效地防止物料沾锅糊锅。

（5）液压系统：液压翻转机构可自动安全平稳地实现搅拌轴的提升、翻转出锅以及锅体的翻转倒料。各
动作之间编制有严格的互锁操作程序，行星搅拌炒锅哪家好，并配置了动作限位开关；前一个动作不实
现，后一个动作无法进行。

（6）电源开关、各动作的电器控制以及电磁炉控制电路均配置于电控柜中，结构紧凑便于控制。

（7）电磁控制：由配电箱上的按钮控制电磁炉开关，调节旋钮控制功率大小，功率级数液晶显示。

（8）、自动测温：轴内设有测温探头伸至锅底，反映锅内物料温度，温度值由电控柜上液晶显示。可设
定高温报警和自动关火。

行星搅拌炒锅

{

永翔机械生产的火锅底料炒锅是集国内外同类产品的优点设计而成的，具有款式新颖、结构合理、操作
简单、升温速度快、恒温控温准确，易于清洁等特点、是酱料加工企业、食品加工企业、连锁快餐店、
连锁火锅店、西餐酱料加工所专用的设备。火锅底料炒锅|火锅炒料锅|火锅料夹层锅|火锅底料设备采用
电为能源，具有精美的外观，经久耐用，节能及装卸方便等特点。占地面积小，咸阳行星搅拌炒锅，新
丽酱料搅拌炒制机全部采用优质SUS304不锈钢制造，外观简单大方、易于清洁。适用于酱料加工企业、
食品加工企业、连锁快餐店、连锁火锅店、西餐酱料加工所专用的设备。

产品以导热油为热源，具有受热面积大，热效率高，升温时间大约在30分钟左右。
加热均匀及加热温度易于控制等优点。 该系列设备主要由锅体、可倾架体、搅拌系统、电加热系统、传
动装置、搅拌轴、锅体翻转系统等组成。
每进行一次作业，应检查导热油的容量，以免造成干烧，损坏设备。  行星搅拌夹层炒锅搅拌特点 该系
列产品采用一次冲压成型的半球形不锈钢锅体，炒馅料行星搅拌炒锅，本产品以液化气（天然气）为热



源，具有受热面积大，热效率高，物料升温快，加热均匀及加热温度易于控制等优点。本产品凡接触食
品部分皆为0Cr18Ni9不锈钢制造并进行抛光处理，符合《中华人民共和国食品卫生法》的要求，具有造
型美观、设计合理、结构紧凑、安装方便、操作简单、便于维修。  

咸阳行星搅拌炒锅-诸城永翔机械-炒馅料行星搅拌炒锅由诸城永翔机械有限公司提供。诸城永翔机械有
限公司（www.zcyxjx.com）为客户提供“发酵罐,行星搅拌炒锅,杀菌锅,夹层锅”等业务，公司拥有“诸城
永翔机械”等品牌。专注于酒及饮料生产设备等行业，在山东 潍坊
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：陈经理。
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