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东营-纯粮白酒利润怎么样-品质上乘 

 古井镇是名酒产地之一，以盛产美酒而誉满神州，酒文化历史源远流长，古老的窖池发酵，传统“老
五甑”酿造工艺流传延续至今，粮田酒、家酒系列、生态原浆系列、原浆系列、以色清透明、窖香幽雅
、醇厚净爽、谐调丰满、余味悠长、浓香纯正，而深受消费者的喜爱，公司秉承“只为奉献纯正原浆好
酒”为原则，坚持做一个传统文化的白酒企业。 

使得开口完全露出；由于活塞杆的第二开口上方的部分为中空的，故原料罐中的原料从引料管中流入到
调酒箱内；其中一个活塞杆转动时带动铁球和第二铁球在第二凸轮轨道上滑动，当带有铁球和第二铁球
的活塞杆与第二凸轮轨道脱离时，启动电磁铁，此时第二铁球正好滑到挡板上的圆孔处，由于第二铁球
的尺寸小于圆孔的尺寸，电磁铁将第二铁球从圆孔中出；带有铁球的活塞杆从第二凸轮轨道滑回到凸轮
轨道上，由于第二连绳的抗拉性大于连绳的抗拉性，连绳受活塞杆向前和第二铁球向后的拉力断开，且
第二连绳不断开，铁球被拉到圆孔处，由于铁球的尺寸大于圆孔的尺寸，铁球卡在圆孔处，电磁铁将铁
球和第二凸轮轨道整体拉离凸轮； 

3、提取液和甘蔗汁在浸泡之前作切割磁力线运动，使得、甘蔗能与蒸熟粮食混合物相互融合，进而提高
发酵产生的白酒的作用。本发明的其它优点、目标和特征将部分通过下面的说明体现，部分还将通过对
本发明的研究和实践而为本领域的技术人员所理解。具体实施方式下面结合实施例对本发明做进一步的
详细说明，以令本领域技术人员参照说明书文字能够据以实施。 

1982年日本人竹泽泰平等人在研究加速蒸馏酒熟化的方法时，提出用高压法进行处理〔竹泽泰平等，公
开特许公报，昭57-1188(1982)〕。方法是将欲熟化的酒，加入到高压发生器中，加压至100公斤/厘米2以
上，并称达到500公斤/厘米2以上，然后保持一定时间，就可改善酒的质量。作者还指出，在1000公斤/厘
米2压力下保持60分钟以上，或在1500公斤/厘米2压力下保持6分钟或在2000公斤/厘米2压力下保持数分钟



，可使原酒的激性酒味完全消失且可变得醇厚可口。该专利还报导，白兰地在高于500公斤/厘米2的压力
下处理600分钟，可判断出质量的提高。显然，这种高压处理的方法，虽然效果尚可，能够加速酒的熟化
。但压力需达500公斤/厘米2甚至达2000公斤/厘米2，这就对设备提出了很高的要求，给生产厂带来很大
的困难，尤其是中小型工厂是难以达到的。 
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