
铜锣大盘鸡品牌 铜锣大盘鸡 膳和轩餐饮 

产品名称 铜锣大盘鸡品牌 铜锣大盘鸡 膳和轩餐饮

公司名称 郑州膳和轩餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 郑州市管城区裕鸿花园A座119室

联系电话  15237165319

产品详情

大盘鸡加盟   大盘鸡招商加盟    铜锣大盘鸡    小吃加盟   餐饮加盟 

一般在外地里的人去过了新疆吃到过新疆的大盘鸡了之后都会觉得新疆大盘鸡十分的好吃，接下来的话
就一起来了解一下吧。 

从外地来新疆的人，吃过大盘鸡的人都说:"新疆大盘鸡好吃!" 新疆大盘鸡以沙湾、乌鲁木齐、伊犁大盘
鸡为出名，乌鲁木齐柴窝堡有一条大盘鸡美食街，血站那边的大盘鸡也很有名，还有就是新疆盘了，也
不错，来新疆可以去品尝一下。 

大盘鸡的制作其实也是延续了新疆拌面制作的方法。只是吃法有点不同，一个是主食，一个是菜系，一
个是直接充饥，一个是先喝酒吃菜再吃主食皮带面。其实皮带面也就是中原河南地区的烩面的面坯。 

【郑州膳和轩餐饮管理有限公司】公司不断的进步，不断的发展。在发展方面是十分注重自己的前行，
欢迎各位客户前来咨询。 

大盘鸡加盟   大盘鸡招商加盟    铜锣大盘鸡    小吃加盟   餐饮加盟 

虽然说现在的大盘鸡几乎随处都可以见得到，但是对于大盘鸡来说，新疆大盘鸡和本地的大盘鸡其实还
是不一样的哦，接下来就一起来了解一下吧。 

新疆本地的大盘鸡，与外地大盘鸡，有一个巨大的差别。 

像腰带一样宽的陕西扯面，常常被外地的大盘鸡直接泡在大盘鸡的汤汁里，作为大盘鸡的一部分售卖。



 

但在新疆，厚道的店家们则会按人头，送上一碗碗爽滑筋道的拌面，把这种面称为“拉条子”。正宗的
拉条子，必须用北疆，尤其是昌吉州种植的冬小麦做原料，面粉中极高的蛋白质含量，让面条有弹性、
富有嚼劲，所以离了新疆的大盘鸡配面，都不是滋味。 

大家舀起大盘鸡的肉、土豆和浓郁的汤汁，拌面条吃，再搭上生蒜瓣，热气腾腾，肉香四溢。 

【郑州膳和轩餐饮管理有限公司】本公司专业致力于餐饮行业，在餐饮方面具有着多年的经验，欢迎各
位客户前来本公司进行咨询 

大盘鸡加盟   大盘鸡招商加盟    铜锣大盘鸡    小吃加盟   餐饮加盟 

新疆大盘鸡要用的材料其实是很多的，但是制作却并不是很麻烦，日常在家里的话就可以来制作的，接
下来的话就一起来了解一下吧。 

新疆大盘鸡所用的材料: 

1、整鸡一只(约2公斤左右，是土鸡)，洗干净并剁成同样大小的块状; 

2、土豆(又叫洋竽)三、四个，喜欢吃土豆的话可以多几个，把土豆去皮并切成滚刀块，不要太薄，用清
水冲掉土豆的淀粉; 

3、青椒5、6个，切成大小差不多的斜块; 

4、红色朝天椒一把，生姜一整块并切成片状，大蒜4-5瓣并拍烂，豆瓣及白沙糖各2-3汤匙，大葱切成段
状，花椒、味精、咸盐备用，啤酒1瓶; 

5、皮带面 

【郑州膳和轩餐饮管理有限公司】公司具有着专业的管理制度对于客户应该具有这专业性的服务态度，
欢迎各位客户前来咨询。
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