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一、馅饼培训项目介绍

大饼培训之馅饼培训，馅饼顾名思义夹馅饼带层，两层皮一层馅的只能称为馅合子，制作方式有煎、烤
、焗等，由饼皮包着馅料。馅料可以是各类型的食材，例如肉类、蔬菜、海鲜及豆沙、蛋等，味道以北
方的咸香鲜口味为主。馅饼可以当做早餐也可以当做小吃零时来吃，是小本创业投资者热爱的开店项目
之一。

馅饼培训

二、膳学派馅饼培训项目优势

1、可靠工艺：颠覆传统烤饼工艺，少油烟，饼皮无油质凝聚。营养、健康、酥脆可口。

2、现代设备：采用特色设计构架、优质材料、圆满生产工艺，经久耐用。烤出馅饼层次分明、松软有嚼
劲。

3、馅料：严格把控馅饼配方，面饼采自精致面粉，专门制作调味料品，自创核心料包保证口味统一。

4、强势品牌：膳学派馅饼有专职品牌建设队伍，可联合各连锁店资源获得品牌建设

5、严格品控：建立产业链系统，与供应商建立长久合作关系，质量稳定，统一配送，统一标准，监管严
格。

6、不断创新：膳学派馅饼建立专门研发机构，根据不同地区饮食习惯不断变化饮食导向，不断推陈出新



，增加竞争力。

7、低廉成本：采取大批量统一采购形式，拥有议价优势。扩大连锁，规模优势可变为成本优势和价格优
势。

8、专职营销：拥有完善营销组织与系统网络，可针对特许店面有计划地开展多种形式的市场营销活动。

三、馅饼培训内容

1，馅饼的所有原料识别与采购，配比技术与和面手法。

2，馅饼的配方及实际动手操作，秘制酱料调制。

3，馅饼实践制作：肉馅类、蔬菜馅类、豆沙类。

四、馅饼培训过程

培训过程先从选材开始到风味馅饼的全部过程，秘方的配制，味料的制作等等。都有专业的师傅手把手
的现场培训每一位学员，要每位学员亲自动手制作，直到学会为止。

五、馅饼培训时间

不限制学习时间。包教包会，学会为止。一般2—4天左右，视个人情况而定。公司承诺让每位学员高高
兴兴的来，开开心心的走！

膳学派培训中心拥有多年培训经验，名师辅导，让您创业无忧，全国拥有100多家分点！真正美食界的王
者，秉承着一对一教学模式！技术包教包会，不限定学习时间！学技术，就选膳学派！所采用的独特的
教学方法和培训手段，受到广大的创业人士的一致好评。

六、馅饼培训收费说明

包含技术转让费、学习资料费、长期技术升级费等，中途不收任何费用。

教学优势：1、专业技师手把手教学，2、免费提供开店指导3、终生免费技术升级

培训保障1、保证每个学员全程都是实践动手学习；2、保证核心技术配方无保留传授技术；3、保证学习
中途不增加任何杂费；4、保证学员能够完全掌握核心技术；5、保证学员能够学到有竞争力好味道的技
术；6、保证国家商标总局注册、工商、税务营业执照齐；

七、馅饼培训项目支持

选址支持：总部对各分店协助选址，进行实地考察、评估帮助投资者进行正确的决规划支持：确保店面
形象统一，对拟开店进行统一标准设计、策划、装修。

培训支持：协助员工岗位职责岗前培训、后期监督、检查，对菜品、饼品及粥品进行定期指导。

后续支持：总部定期研发新产品，保证产品不断更新，所有配套物品和专用半成品由总部集中采购，统
一配送，降低投资运营成本，保证品质优势。

广告支持：为投资者提供宣传策略，实施促销广告覆盖计划，使品牌形象不断得以提升，充分发挥品牌
效应。



很多朋友前来咨询膳学派馅饼培训费用多少钱。在咨询过后，经过详细的盈利分析计算，可以肯定的是
膳学派馅饼培训开店绝对是超值的投资。
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