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产品名称 牛排烤制设备价格 山东克拉斯克厨业
毕节牛排烤制设备

公司名称 山东克拉斯克厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县曹王镇蔺家村86号

联系电话 13051347182 13051347182

产品详情

牛排烤制设备的结构特点:

     一.{牛排烤制设备的的操作控制比较简单，加料、除渣、送风集中电路控制。单人即可顺利操作
。并且采用直燃的技术，毕节牛排烤制设备，随着炉温的变化，煤气产量可以自动变化。自动停炉、停
气。重启简单，不惜要管路排空等复杂操作。

     二.新型的烟熏炉取消了探火孔汽封结构，不需要水套来产生高压蒸汽，炉体水套压力变为常压
。送风机能够随时开停，炉温可以自动控制。

     山东克拉斯克厨业有限公司，牛排烤制设备定制，专业生产牛排烤制设备，牛排烤制设备批发，
专业的产品成就精致的美味，克拉斯克牛排烤制设备产品款式新颖、结构合理、操作方便、升温速度快
、温度均匀、节能省气、环保等特点，适用于西餐厅、牛排店等场所使用。

 

牛排里流出来的红色汁水是血吗？

    很多人觉得不熟的牛肉里面流出来的红色液体血淋淋的，从而有一种抵触心理。但事实上，这是牛
肉中的肌红蛋白。牛只运动量较多，肉中含有大量的肌红蛋白，融解在肉中和肉汁里，便会使得肉汁呈
现红色。温度也会改变肌红蛋白的颜色 。常温下肌红蛋白为鲜红色，随着温度慢慢升高，红色会越来越
浅，直到深褐色，这也是不同熟度牛排呈现的颜色。



   牛排烤制设备快捷方便，高品质实用，深受终端餐饮客户和厨师使用者的喜爱和认可，销量前列，
生产出来的牛排烤制设备是行业内的标杆，专业生产牛排烤制设备的生产厂家，牛排烤制设备价格，设
计师的精心设计和研发人员的不断改良，加上技术精湛的工人、现代化、环保型的生产设备和精密检测
设备以及强大的技术实力，公司形成了一套流水化作业程序。有力的保证公司不断推出创新设计的新产
品满足市场需求。

  山东克拉斯克厨业有限公司，专业生产牛排烤制设备，专业的产品成就精致的美味，克拉斯克牛排烤
制设备产品款式新颖、结构合理、温度均匀、节能省气、环保等特点，适用于西餐厅、牛排店等场所使
用。

牛排烤制设备价格-山东克拉斯克厨业-毕节牛排烤制设备由山东克拉斯克厨业有限公司提供。山东克拉
斯克厨业有限公司（www.niupaishebei.com）位于山东省滨州市博兴县曹王镇蔺家村86号。在市场经济的
浪潮中拼博和发展，目前克拉斯克在换热、制冷空调设备中享有良好的声誉。克拉斯克取得全网商盟认
证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。克拉斯克全体员工愿与各界有识之士共同发展
，共创美好未来。同时本公司（www.jichikaolu.com）还是从事鸡翅烤炉，烤鸡翅炉，鸡翅烤制设备的厂
家，欢迎来电咨询。
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