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产品详情

辣椒磨粉机食品机械

青岛高恩机械有限公司辣椒磨粉机食品机械

主要用途：本机可加工辣椒或五谷杂粮，物料主要接触部分为不锈钢制作，产量高、噪音低，性能稳定
使用寿命长。

设备特点：本机结构简单﹑坚固﹑运转平稳﹑粉碎效果良好，被粉碎物可直接由主机磨腔中排出，不锈
钢食品机械，粒度大小通过更换不同孔径网筛获得。食品机械

工作原理：本机利用活动齿轮盘和固定齿盘间的高速相对运动，使被粉碎物经齿冲击，摩擦及物料彼此
间冲击等综合作用获得粉碎。食品机械 

科技改变农业！蔬菜脱水加工告别“洗剪吹”时代⋯⋯

清洗、去皮、杀青，干燥、分拣、杀菌⋯⋯这些蔬菜脱水加工的必备生产线，如今在江苏大学食品与生
物工程学院实验室完全建成。不同的是，运用现代物理技术，蔬菜脱水加工已然告别“开水漂烫、热风
吹干”的“洗剪吹”时代。

历时两年建设，投资1066万元，置备30台（套）设备，日前，江苏大学顺利通过农业农村部蔬菜脱水加
工技术集成基地建设项目验收。该基地的建设，为解决我国蔬菜脱水加工研究领域共性关键技术、中试
放大、技术柔性集成等提供了装备支撑，也为蔬菜脱水加工产业提供了新产品开发、人才培训、成果转
化等科技服务保障。

行业技术趋传统



新鲜蔬菜经过洗涤、烘干等程序后脱去大部分水分，仍能保留原有的色泽和营养成分，食用时浸泡在水
中又可恢复蔬菜的原来样貌。基于这种营养便捷、利于贮存运输的特性，脱水蔬菜越来越多地走进现代
人的生活。

目前，我国脱水蔬菜在农产品出口贸易中占有重要地位。干姜、干蒜、干香菇、辣椒干、辣椒粉等都已
经成为我国在国际市场上受欢迎的脱水蔬菜制品。

据江苏大学食品物理加工研究院院长、农业农村部蔬菜脱水加工技术集成基地主任马海乐介绍，和发达
国家相比，我国在脱水蔬菜的干燥能耗、干燥效率、制品品质等关键指标上还有很大差距，技术突破有
着巨大空间。

江苏兴化市已发展成为我国脱水蔬菜生产与销售重要的基地之一，销售总量占全国四成以上。当地有上
百家企业从事蔬菜脱水加工，但马海乐团队多次走访调研发现，蔬菜脱水加工技术还很传统，杀青钝酶
都是采取传统的蒸汽或者热水漂烫技术，耗水量大，水溶性营养成分流失，操作环境也很不卫生。

马海乐认为，产业重要问题在于能耗高、用水多、品质差，新的技术与装备必须节能，降低运行成本；
高效，降低生产用水；洁净，确保食用安全。“像杀菌环节，常用的钴60辐照虽然杀菌效果明显，但是
安全隐患大，不管超不超标，都无法进入部分国家市场 。”

基于此前从事功能食品、食品物理学加工方法及其装备开发研究的基础，马海乐提出把超声波、红外线
、电热干蒸汽等现代物理技术应用于蔬菜脱水加工领域。

物理技术“配齐”

花椒粉、胡椒粉之类的粉状脱水蔬菜一旦染菌，杀菌难度很大，一直是困扰企业的难题。课题组采用3种
方案来解决，“一种是对干料进行红外照射，另一种是用脉冲强光，还有就是电热杀菌”。经试验证明
，均具有显着效果。在江苏大学食品学院实验室中，一台投资100多万元、9米长、处于国际水平的大型
电热干蒸汽杀菌设备投入应用。

如今，兴化一家蔬菜加工装备企业与江苏大学合作，进行超声清洗、三维切制、红外杀青、红外热风联
合干燥、物理杀菌、机器分拣、智能仓储等成套化新装备的研发与产业化应用，项目获得江苏省重大成
果转化专项资金资助。

经过两年多的技术攻关和装备研发，在该基地中，用自主研制的多模式超声波清洗技术装备取代传统洗
菜设备；用自主研制的催化式红外杀青干燥技术装备取代传统的热水漂烫、离心甩水、热风干燥装备；
引进国际上先进的机器智能色选取代人工挑选；建造出智能仓储取代简陋仓储；利用电热干蒸汽、脉冲
强光、红外线等物理杀菌取代钴60辐照。仅在杀青环节，以天燃气为热源的红外干法杀青技术节能优势
就非常明显，能耗是传统电红外的一半，可以节能50%。

以装备为特色，一直是江苏大学食品学科的优势所在。以天燃气为热源的催化式红外发射就像电脑的芯
片，这一核心技术一直被欧美垄断。起先，团队从美国购买发射自己动手做设备，发现美国的原件设备
也有缺陷，就自主研发。

他们研制的中国新型的催化式红外发射，发热均匀性、热效率、使用寿命、防尘和防撞性等关键指标超
过欧美产品。江苏大学也因此获得科技立项，正在起草制定催化式红外、超声波食品加工装备的机械工
业行业标准。

工程问题引发科研新方向

“食品与化学的交叉形成了食品化学，食品与生物学的交叉形成了食品微生物学和食品酶学，那么，食
品和物理学能不能交叉出一门新的学科——食品物理加工学？”把现代物理技术应用于改进传统的食品



加工技术，这是马海乐团队发现的一个很有意思的研究方向。

马海乐说，以前的食品加工是以化学和生物学为基础发展而来，他们也很好奇，物理学这门基础学科对
食品加工技术会有什么样的促进作用？文献检索后，食品机械公司，团队发现2003年以来国际上有大量
相关技术发表，“证明这确实不是孤例，很多专家都在考虑这一方向”。

技术发展到一定高度，食品机械厂家，提升空间必然越来越小，难题就成了真正的难题，传统蔬菜脱水
加工产业也是如此。“他山之石可以攻玉，新技术的引入，不仅可以解决工程技术上的难题，也开辟了
一个新的科学领域，为科学研究寻找出一个广阔的选题空间。”马海乐说，从创新角度讲，这就是学科
交叉的优势。

马海乐带领课题组创造性地将声、光、电、磁等现代物理技术应用于食品生物制造和农产品加工，研发
新产品 30多种，创制超声、红外、磁场三个系列新装备20多台套，成果在10余家企业成功应用，产生了
显着经济和社会效益。

马海乐说，未来20年是我国脱水蔬菜发展的技术集成与提升的战略机遇期、黄金期和关键期，而“农业
农村部设立蔬菜脱水加工技术集成基地”的一个重要初衷，就是从实验室成果到产业化之间还缺乏专业
性的条件和平台，“实验室更多的成果通过平台放大，最后转化到生产实践中去。同样，企业也可以带
着问题来平台上解决”。（来源：中国科学报）

辣椒去铁机主要用途：食品机械

通过对辊轧切加工出的辣椒丝，粗细均匀，食品机械，整齐美观。该机具有使用方便、能耗低，产量高
等特点。具大、中、小型辣椒深加工企业的必备机械。食品机械

辣椒加工设备：辣椒剪把机，辣椒对辊机，辣椒去石机，辣椒喂料机，辣椒去杂机，辣椒干洗机，辣椒
清洗机，辣椒切段机，辣椒粉碎机，双U型蛟龙机，辣椒磨粉机，风力提升机，去铁机，振动筛选机，
对辊机，分目机等。食品机械

大蒜|蒜米|蒜片加工设备：大蒜去根机，大蒜分瓣机|蒜瓣分离机，大蒜去皮机|大蒜脱皮机|大蒜剥皮机|蒜
米去皮机，大蒜干式脱皮机（气脱），大蒜漂皮机，蒜米清洗机，蒜米甩干机，大蒜切片机|蒜米切片机|
蒜片设备，蒜片甩干机，蒜片烘干机，烘干设备，包装机等大蒜加工设备。食品机械

食品机械-不锈钢食品机械-高恩机械(推荐商家)由青岛高恩机械有限公司提供。食品机械-不锈钢食品机
械-高恩机械(推荐商家)是青岛高恩机械有限公司（www.qdgaoen.com）今年全新升级推出的，以上图片
仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：段守源。
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